RATIONAL

Auf der Internorga stellt Raticnsl seine Kichenausstattung sowie
Kochsysteme, Trainings und Services vor. Zudem werden die Koche
des Unternehmens in threm Showprogramm den iCombi Pro, den
iVario Pro und dle Vernetzungsiésung ConnectedCooking vorflhren.
Téglich wearden um 17 Uhr Vortrige von den Anwandern der Kochsys-
teme gehalten. Dabei erlautern Kichenmitarbeiter vom FC Schalke D4
und sus dem Stuttgarter Restaurant ,Die Waldauerin®, wie sie in ihren
Batrieban Prozesse aptimiert haben, Halle BS, Stand 502

BOYENS

Auf der Internorga prasentiert Boyens seinen Produktionshelfer fir
GroBkichen, den ELF 400, Die Doslermaschine portioniert im Sekun-
dentakt und gawichisgenau und elgnet sich fir Marmetaden, Suppen,
Salate, Fainkost, Speiseais und Filissigkeiten. Die Boyens-Technologie
gewahrieiztet, dass auch ganze Stlcke in den Speisen erhalten blelben.
Drie Maschine kann mit
Standardzubehdrtei-
len aufgerisktet wer-
den und signet sich
fir jede Arwendung
im Cook & Chill-Ver-
fahran. Die maobile
Version bendtigt ei-
nan 230-V-Anschluss.
Halle B&, Stand 214

BINDI

Meben den klassischen Patisserie-Produkte prasentiert Bind! italieni-
sches Gealata und ab sofort auch die neue Marke Forno d'Asolo - ain
Speziallst fir Backwaren, die sich zum Frithstlck oder als Snack anbie-
ten lassen. Auflerdem stallt das Unternehmen drel neue Mono=Porti-
anen vor: Das Kasakuchen-Dessart ,Rubino Cheesecake”, das Tira-
mist-Dessert Goccla Tiramisi” und das Zitronen-Dessert nach Art
Torta della Nonna mit dem Mamen  Nonna 4.0% Halle A1, Stand 422
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ARYZTA FOOD SOLUTIONS
Burritos, Fajitas, Enchiladas: Das sind die Klassiker beim Tex-Mex-
Streatfood, Aryzta Food Solutions verpackt Bohnan, Paprika, Mais und
Tomaten nlcht In einer Tortilla, sondern In sinem leichten Plunder-
teig. Fertig ist der Tex-Mex-Snack, Die pikant gewlrzte Gemisefiliung
harmoniert mit der dezenten SGf8e des Plunderteigs. Das Rauten-
muster des Snacks macht die Fillung sichtbar. Der Tex-Mex-5nack ist
mit Maisgried bestreut und verzahriertig. Dleser kann kalt oder warm
angeboten werden. Halle A1, Stand 51%

FRISCHLI

Frischll erweitert das Blo-Hafer
Sortiment. Die beiden Bio-Hafer-
Desserts Schoko und Salted Caramel
gibt es fortan im 3-kg-Eimer. Neu sind
die Maturjoghurtalternative Hafer
Matur und die Bio Hafer Vanillesauce
Im 1-I-Gebinde. Hinzu kommen zwei
vegane Fruchtjoghurtalternativen der
Geschmacksrichtungen Hafer Rote
Friochte und Hafer Mango Maracuja -
beide sind im B-kg-Eimer erhaitlich.
AuBerdem giot es eine neue Range
aus sechs Fruchtplirees, die im wie-
derverschlleGbaren 1-kg-Beutal ver-
filghar sind. Halle A1, 5tand 2054
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GRAPOS
Dar Gsterreichische Getrdnkehersteller Grapos prasentiort neus
Getrdnkesystame mit maehr als 100 Sirupen und Konzentraten, die
Qualitit und MWachhaltigkeit versinen. Mit einem um 20 Frozent
geringaren dkologischen FuBebdruck gegeniber vergleichbaren Fie-
schengetrénken und einer Energieersparnis von bis zu 40 Prozent bel
Getrankelagerung und Ausschank lassen sich laut Hersteller Okologle
mit Okonomie perfekt verbinden. Halle A1, Stand 510
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