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Spitzen-Hotels mit

Spitzen-Preisen

Wien ist anders! Das zeigt auch die In-
itiative ,Erlebe Deine Hauptstadt.
Wien', die von 19. Marz bis 25. Mai 2021
ein Special-Angebot, ausschlieflich fiir
Gaste aus Osterreich, schniirt. 30 Hotels
und Luxushiuser laden ab 110 Euro zu
zwei Ubernachtungen fiir zwei Personen
ein, Buchungen sind ab sofort méglich.
Die Auswahl reicht von kleineren Hau-
sern bis hin zu international bekannten
Hotels — wie zum Beispiel das Hotel So-
fitel. Neben der Nachtigung wartet auf
die Gaste ein Willkommenspaket mit Ge-
schenken von Wiener Manufakturen, ein
Gruft von Schlumberger sowie die ,Erle-
be Deine Hauptstadt Wien"-Card. Diese
VIP-Gistekarte bietet Ermafigungen in
beliebten Restaurants und Bars, Kulturin-
stitutionen, Sehenswiirdigkeiten und in
ausgesuchten Geschaften. Mehr als 100
Partner bieten den Gisten bis 31. Dezemn-

ber 2021 ein besonderes Angebot. Mitda-
bei ist auch eine Flihrung durch den Ste-
phansdom mit Dompfarrer Toni Faber.
Die Zahlung des Packages erfolgt erst
direkt im Hotel, damit entfallt im Fall er-
neuter Covid-19-Mafinahmen die auf-
wendige Rickabwicklung
www.erlebe-deine-hauptstadt.wien

Sacher gewinnt den
HR Excellence Award 2020

Folo. Haoted Sachar

ie Sacher Hotels Betriebsgesellschaft

hat 2020 den HR Excellence Award in
der Kategorie \Workplace Management”
gewonnen. Die Sacher Betriebe konnten
durch ihre effektive und rasche Realti-
on auf die Corona-Krise und Innovatio-
nen uiberzeugen.

Wer hélt ein 5* Superior Hotel von zu
Hause aus am Laufen? Beim Traditions-
unternehmen Sacher sind es die 700 Mit-
arbeiter, die sich in Zeiten des ersten Co-
rona Lockdowns mittels new implemen-

tierter "Projektwolken” und tiber Nacht
geschaffenen Home Office Arbeitsplit-
zen gearbeitet haben - grofitenteils digi-
tal. In dieser Zeit wurden die Sacher-Mit-
Sicherheit Standards genauso entwi-
ckelt, wie der Sacher Eiswagen oder das
Konzept zur Wiederbelebung der histo-
rischen Sacher Séparées. Durch das ge-
meinsame Arbeiten an neuen Projekten
gelang es trotz leerer Hotels und Cafés,
den Sacher Spirit aufrecht zu erhalten.
Wir sind eine grofte Familie und halten
zusammen’, zeigt sich Sacher CEO Mat-
thias Winkler stolz uber diese Auszeich-
nung. Die Vergabe des Awards erfolgte
in einem zweistufigen Verfahren, neben
der schriftlichen Einreichung galt es, sich
auch in einer mindlichen Q&A Session
zu beweisen. Die HR Excellence Awards
(HREA) gelten als Plattform fir heraus-
ragende Leistungen zukunftsfahiger Per-
sonalarbeit.

www.sacher.com

Fata: SOFITEL VIENMNA
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Nachhaltig & frisch gezapft

D ie zertifizierten Bio-Safte von Gra-
pos iiberzeugen mit ihrem frischen
und fruchtigen Geschmack, aber auch
mit der nachhaltigen Produktionsweise.
Gaste haben mit den Brooklyn Bio Saften
die Wahl zwischen den vier Sorten Bio-
Apfel, Bio-Orange, Bio-Karotte und Bio-
Sauerkirsche. Die Beigabe eines Anteils
Bio-Apfelsaft zu jeder Geschmacksrich-
tung verstarkt den Eigengeschmack der
Frichte und gibt den Bio-Saften zudem
eine fruchtig-frische Balance. Die Brook-
lyn Bio Safte sind von ,Bio Austria“ zerti-
fiziert, zudem sind sie vegan und frei von
Allergenen.

Grapos hat mit dieser Bio-Safte Linie
ein Getrankesystem entwickelt, das 110
Prozent Bio-Sifte mit einem nachhalti-
gen Offenausschank verbindet. Fur die
vier Sorten der Brooklyn Bio Safte wer-
den so die Biofriichte schonend zu ei-
nem reinen Konzentrat reduziert. Dieses
wird anschliefend ohne Zugabe von Zu-
satz- oder Konservierungsstoffen in Bag-
in-Boxen gefillt und erst vor Ort beim
Ausschank mit frischem und gekiihltem
Wasser vermengt. So schmecken die Saf-

Giste haben mit den Brooklyn Bio Siften die Wahi
zwischen den vier Sorten Bio-Apfel, Bio-Orange, Bio-Karotte
und Bio-Sauerkirsche.

te immer frisch, in gleichbleibender Pre-
mium-Qualitit. Dieses Systern minimiert
Transport- und Lager-

kosten. Da das Konzen-
trat durch ein Vaku-
umsystem frisch bleibt,
bendtigt es bei der La-
gerung leine Kiihlung
und spart so zusatzli-
che Energie. So ergeben
sich rundum nachhalti-
ge Bio-Safte. Die Bag-in-
Boxen sind zudem zu 100
Prozent recyclebar. Pas-
send dazu ist die Brook-
Iyn Bio & Vitaminbar ein
formschénes und moder-
nes Ausschankgerat, das
mit einer integrierten Rei-
nigungsfunktion, sowie ei-
nem Kiihlsystem und einem
Wasserfilter ausgestattet
ist. Besonders an-
sprechend sehen
die Krauter und
Obst-Topfchen aus,
die direkt an das Ge-

rat angebracht werden. Verfeinert mit fri-
schen Friichten schmecken die Grapos-
Getrinke so noch erfrischender.

Foto Grapos




