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Kulinarik am Berg, im Tal

und im Wald

D'u: Schmanker] Gasteins sind in der
ganzen Region an unterschiedlichsten
Orten 2o schimecken. Eine starke Bau-
ernschaft und renommierte Spitzenko-
che bilden die Basis fiir auflergewahnli-
che Veranstaltungen

Beim kulinarischen Almspasiergang
im Mationalpark Hohe Tavern wandert
man in einer Gruppe auf rund sieben Ki-
lometern in Sportgastein von Almhutte
zu Almhute, (20, 883, 9)

Beim Wald-Brunch am 12.9. wartet
nach einer kleinen Wanderung ins An-
gertal auf einer Lichtung bereits das Ge-
deck und der Koch werkt schon an den
sieben Gingen voller regionaler Kastlich-
keiten.

Die kulinansche Hofwanderung (15,
22 & 729 9 und 6. & 13. 10 zu einzelnen
Bauernhofen zeigt bei einem Blick hin-
ter die Kulissen, wie Mahrungsmittel zu
Lebensmittel und Kriuter zu Heilmittel
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werden. In den Bergen darf davon aus
pegangen werden, dass jene Hiitten, die
im Winter bei den Gasteiner-Skihauben
dabel sind. auch im Sommer Kostliches
kredenzen.

Last but not least kann in Osterreichs
cinziger Bio-Weizenbier-Braverei, beim
Schmaranz in Bad Hofgastein, nach «i-
ner Fihrung durch die Braverei und der
am Bauernhof angesiedelten Gin-Werk-
statt, ausschlicfilich Regionales gegessen
werden

Schneckenpartie: Slow-Food

Festival

m 29. August ist es so weit: Die Win-

rergruppe Slow Food Roter Veltliner
Donauterrassen bittet zum Dweiten Mal
wu ilrem kulinarischen Pestival _Schne-
ckenpartie®. Zu Gast sind dieses Jahr
Winzer von Slow Food Presidio Wiener
Gemischter Sate. Auflerdemn darf man
sich auf viele kulinarische Kostlichkei-
ten der Slow Food-Familie freven. Der
malerizsche Hof des Guts Oberstockstall
bildet mit seiner Kulisse den Rahmen hir
die Schneckenpartie. Dort reichen die
zehn Winzer von Slow Food Roter Velt-
liner Donauterrassen ihre Boten Veltli-
ner zur Verkostung an. Dabei wird ver
anschaulicht, was diese so0 besonders
rmacht und welche Rolle die Sorte in der
Zukunft spielen kann Die Schnecke als
Zeichen der Slow Food-Bewegung stehit
sowaohl fiir das langsame und sorgfilti-
ge Entstehen von Wein und Speisen als
auch fiir das pemiitliche Ambiente, das

die Besucher hier erwartet. Die grofie Ge-
meinschaft von Slow Food wird auch an-
hand kulinarischer Slow Food-Produl-
te erlebbar, mit Waldviertler Blondvieh,
Waldstaudenkorn, Lungaver Tauernrog-
gen, Wiener Schnecken und Beinschin-
ken, Elsbeere, Klotzen-Birne oder Leit-
haberger Kirschen Zudem verwihnt das
Restaurant Gut Oberstockstall mit einem
abrwechslungsreichen Angebot regiona-
ler Speisen in Bio-Chaalitit,
www.gat-oherrtocketall st
wwrw. roterveltliner. bio
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Kundenbindung
durch das
~gewisse Extra“ =

Mit alkoholfreien Getrén-
ken l&zst sich gutes Geld
verdienen und sie kon-
nen auBerdem zu einem
Aushangeschild fir Thren
Betrieb werden. Und das
ohne besonderen Meahr-
aufwand oder hohe Kos-

isteespezialist Planner hat jiingst sein
Angebot um zwei fruchtige Eistee-5i-
FUPE Erweitert.
Die beliesbten Sorten Eistee Pfir-
gsich” und . Griner Tes itrone-Kalctus-

‘:lr;-bgnﬁehmﬂ{ it feige” kiinnen ab sofort nach eigenem
Krautern, Fruchtscheiben Geschmack zubereitet werden. Fir alle,

die mehr rausholen mochten: Mit &i-

und Eiswirfaln auf und ;
nem besonders ergiebigen Mischver-

sarvieren Sie ez in einem

originellen Glas oder einer haltnis von 1:10 lassen sich bei ent-
Karaffe und schon wird sprechender Dosierung 7.7 Liter Eis-
aus einerm Holler mit Soda tee aus einer Sirup-Flasche geniefien.

ein Augenschmaus, der Die Siiflung entspricht jedoch ganz

auch Ihre Gaste an den dem individuellen Belieben. Der E

Snckean CHches Vet praktische Antitropfen-Verschluss £
LIS IR Mch.csr Feia unterstiitzt dabei ein bequemes :

]Fftms groBzigiger .Eﬂh.'l_ Ausgiclen und verhindert ein Ver- i
jert werden kann, ist ein b o Thesked

wiiterer Viortail,

<FUr Sie frisch zubaraitat”

Das kst danin Mahirwert pur,

D wenr Sln T G S R T e S e

ke aus der Postmibx-Anlage

frisch zapfen und dekorie-

ren, dann sind sie auf jo-
den Fall frisch auberaitat,
Ihre GAste werden as zu

auch bringt in diesem Sommer das

schétzen wissen Ebenso Richtige, um die warmen Tage zu ge-
wie klare Hinweise, weiche niefsen: Die imitierte Edition  Summer
E;Fﬁkiﬂfgmn:??cﬂi 20217, mit einem wirklich sommerlichen
in Bi MIEE Inhalt ‘Wassermelone, Passionsfrucht

und Limerte zelebneren die Sommerge-
KR Wolfgang Zmugg, fuhle und sollen die Lebenslust wecken.
Geschaftsfihrer von Die limitierte Editon Summer 2021°
Grapos. kann man aber nicht nur pur geniefien,
WWW.JTAPOs.CcOm sie eignet sich auch gut zum Mixen, etwa

Fola Crapgon

als Cocktail [Endless Summer”.

Zutaten

10cl Rauch Summer 2021

1-1,5¢] Holunderbliitensirup

1,5¢] Limettensaft

Sodawasser

Zubereitung: Alle Zutaten (auler
Sodawasser) auf Crushed lce rithren bis
sich die Minzblitter und Erdbeeren ver-
teilt haben, Zum Schluss das Glas mit
Crushed Ice und Sodawasser auffiillen.
Mit Limettenscheibe und Erdbeere gar-
NICreEn.
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Sommerlich-fruchtige Getrénke, die beinahe wie selbst, gemacht schrmecken,

vereinen sich hier.

rien und Urlaub erinnern, sind im

Sommer besonders beliebt, Da-
bei sollen die Getranke méglichst ve-
gan, in Biogualitat und frei von Allerge-
nen sein. Bel allem Genuss muss dabei
auch noch auf die Umweltfreundlich-
keit geachtet werden - eine wahre Her-
ausforderung. Grapos hat sich schon in
der zweiten Generation aul Offenaus-
schank und Post-Mix-Sirupe speziali-
siert. Sirup in Biogualitit, vegan und
allergenfrei — das geht. Wir wissen was
den Gasten wichtig ist und haben da-
bei auch nicht vergessen, dass sich die
Geschmackswvielfalt verindert hat” be-
tont Geschaftsfithrer Wolfgang Zmugg,

G etranke, die geschmacklich an Fe-

S0 wartet Grapos mit einer besonders
sommerlich fruchtigen Palette auf Die
Brooklyn-Homemade-Style Linie bein-
haltet zehn fruchtige Sorten, mit denen
sich herrliche Sommergetranke kreie-
ren lagsen. [edes Getrank kann mit den
eigens entwickelten Brooklyn-Schank-
geraten sowohl still als auch prickelnd

gezaplt werden. Dass die Getranke im-
mer frisch gekihlt sind, versteht sich
beim Offenausschank aus den Brook-
lyn-Schankgeriten von selbst. Das coo-
le Design im Brooklyn-Look lisst sich in
jedes Ambiente integrieren.

Ein Eye-Catcher sind die kleinen Ge-
filte, die in den Brooklyn-Schankanla-
gen eingebaut sind. Diese enthalten fri-
sche Krauter und Obstscheiben - der
Gast kann somit sogar selbst sein Ge-
trank kreieren.

Mit vier Sorten 100%ig reinen BIO-Sif-
ten als nachhaltigen Postmix-Sirup gibt
s die Moglichkeit, Sifte in Bio-Qualitit
anzubieten und dabei auf umweltbelas-
tende Flaschen zu verzichten. Die Saf-
te sind von Bio Austria® zertifiziert Im
Angebot befinden sich Apfel-Karotte,
Sauerkirsche-Apfel, Orange und Apfel
pur. Die Brooklyn Bio-Sifte sind vegan
und frei von Allergenen. Bei der Post-
mix-Methode werden Biofriichte scho-
nend zu reinem Sirup reduziert Dieser
wird pur ohne die Zugaben in 3 Liter

Bag-in-Boxen gefiillt und erst vor Ortim
Ausschankgerat mit Wasser vermengt
3o werden Transport und Lagerkosten
minimiert. Abfall gibt es auch nicht, da
die Bag-in-Boxen dem Recycling zuge-
fiihrt werden.

Die passenden .Brooklyn Bio und Vi-
tamin Bar” Ausschankgerite fassen drei
Bag-in-Boxen, die im Gerit gekiihlt und
durch ein Vakuum iber einen lingeren
Zeitraum haltbar sind — ohne Konser-
vierungsstoffe. Unterschiedliche De-
signs, die sich jedem Ambiente anpas-
sen. stehen zur Verfligung.

Alle Grapos Sirupe sind nachhaltig und
umweltschonend. Eine Studie der Tech-
nischen Universitit Graz bestatigt: Es
fallen 90 Prozent weniger CO2-Belas-
tung als bei konventionellen Portions-
flaschen an, wie sie in der Gastronomic
immer noch dblich sind. Der ékologi-
sche Fullabdruck aller Grapos-Getrinke
ist um ebenfalls um 90 Prozent kleiner
als jener konventioneller Portionsfa-
schen.



