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Herbst-Kulinarium der
Traunseewirte

ie Traunseewirte verbindet der male-
D rische See, die Berghulisse, die herzli-
che Gastlichkemt und vor allem 28 Jahre
Zusammenarbeit mit dem Ziel, gemein-
sam besser und erfolgreicher zu wer-
den. Mit dem Traunseewirte Donners-
tag wird ein Anlass geboten, die Vielfale
und Einzigartigheit dieser Kooperati-
on mit einem attraktiven Programm
new zu erleben. Jeden Donnerstag im
Zeitraum von 2. Seprember bis 25, No-
vember 2021 begrufit immer einer der
Traunseewirte Gaste mit einem Glas
Traunseewirte-jubiliums- Sekt von S21-
geti. Die Abende werden mit Live-Mu-
sik und Uberraschungsgaste umrahmt.
Das Traunseewirte ,Sommerfrische” Pa-

chage 2021 ist giiltig bis zum 15. Novemn-
ber 2021 und umfasst drei Michtigun-
gen inklusive reichhaltigem Frihstick
- bei Anreise am Sonntag sogar vier
Michte inkludiert =, drei Traunseewir-
te Gutscheine zu je 10 Euro zum [Dine
around” in 13 Mitgliedsbetrieben, einmal
Eintritt im Tierpark Griinau/Almtal, ein-
mal Eintritt in das Kammerhof-Muse-
um Grmunden oder Ausstellung zu 1.000
Jahre Kloster Traunkirchen und einmal
eine original g.ri.ingf:ﬂammn: Gmund-
ner Keramik Uberraschung. Erhaltlich
ab 185 Euro pro Person im DZ. Die Pau-
gchale ist in jedem der 13 Mitghedsbe-
triebe buchbar,

wwrw iraunseewirbe.at

Kostliche KasestraBe

ie WiseStrasse Brepenzerwald” ist die

Marke einer lindlichen Region und ein
Netzwerk von Erzeugern und Vermark-
tern. Die Philosophie fokussiert dabei auf
die Harmonie von baverlichern Cualitats-
produkt und modernem Marketing. Es
entsteht damit ein ckologisch durchdach-
tes und dkonomisch interessantes Erleb-
nis, sowohl fur Gaste als auch fir Einhei-
mische. Seit 1998 gibt es die KiseStrasse
Bregenzerwald, die verschiedene Srralien-
zige des Bregenzerwaldes umffasst Rund
180 Mitglieder zahlt der Nerein KaseS-
trasse”. Im Mittelpunkt stehen die bau-
erlichen Erzeuger Bauernhofe mit Hof-
liden, Dorfsennereien, Alpsennereien.
Gastliche Triger der Kisephilosophie sind
Hotels, Restaurants, Gasthife, Ausflugs-
und Jausenstationen. Schon 2um dritten

Sofp Michas Gung - Vorm Barg Icanimui

Mal ist es dieses [ahr so weit - die KiseS-
trasse Bregenzerwald, das Kleinwalsertal,
der Biospharenpark Grofbes Walsertal und
das Klostertal laden zu drei Wochen regi-
onaler Kochkunst ein. Die Herbstgenuss-
zrit findet von 1T, September bis zum 10
Oktober 2021 statt.

www harbsopanusszeitat
www. kasserirasseal
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Brooklyn-Bio-Sauerkirsche fur das

Fruhstucksbuffet

Viele Gaste freuen sich (iber eine Alternative zu den klassischen Frithsticksgetranken.

ie Sorte Apfel-Sauerkirsche der Linie

Brooklyn-Bio-Sife von Grapoes st be-
sonders erfrischend und sehr fruchtig, Der
Postmix-Sperialist konzentriert fiir dieses
Getrank sonnengereifte Bio-Frichte auf
ihr Wesentliches. Dabei entsteht ein Kon-
zentrat in 100 Prozent Bio-Cualitit, ganz
ohne Zusatz- oder Konservierungsstoffe.
Im Offenausschank wird das Getrank in
der Brooklyn-Bio-Vitaminbar mit klarem
Wasser versetzt. Das Resultat sind reine
Safre in kontinuierlicher Top-Premium-
qualitat und hymenisch im Ausschank

Nachhaltigkeit als Philosophie
Geliefert werden die Konzentrate in prak-
tischen Bag-In-Boxen. Diese kinnen bei
der Lagerung platzsparend Gbereinander
gestapelt werden und bendtigen keine
extra Kiihhung Die Grapos-Getrinke ste-
hen auch immer im Zeichen der Machhal-
tigheit Durch die Produktionsmethoden
und angewandten Systeme entsteht im
Vergleich zu konventionellen Portions-
flaschen bei allen Grapos-Getrinken ein
90 Prozent kleinerer dkologischer Fufiab-
druck. Dies wurde in einer Studie der TU-
Graz nachgewiesen

WL TAPGE EEMm

Feme Backwaren

H icht umsonst gilt das Fruhstuck als
die wichtigste Mahlzeit des Tages.
Drer perfekte Morgen startet mit einem
ausgicbigen und ausgewogenen Frih-
stiick, dazu gehért eine bunte Auswahl
an Brot und Gebdck. Die Erwartungen
sind hoch und der morgendliche Ein-
druck ist bei Gisten oft entscheidend.
Das Resch&Frisch Midi-Gebdck hir
die Gastromomie ist etwa 15 g leichter
als die klassische Grofie und eignet sich
perfekt fur feine Fruhsticksbuffers. Die

praktische Grofe lady zum Durchkosten
—und das panz chne Ubrig pelassens Ge-
bickhilften. Wareniiberschuss und Le-
bensmittelverschwendung gehiren so
der Vergangenheit an. Bei Resch&Frisch
findet sich gine bunte Auswahl Der Mi-
di-Frihstiicks-Mix vereint Laugenstan-
ge, [<rustenlaibchen und Fitnessweckerl
in einem Mischkarton. Ganz neu sorgt
das Resch&Frisch Midi-Croissant far
maximalen Genuss in der Fridh.

wwrw resch-frizch.com
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tipp aus der praxis

Das Auge

trinkt mit

Das Frihsticksbuffel ist
meist die letzte Station des
Aufenthaltes im Hotel und
bleibt somit gut in Erinne-
furrg. Hier wilnschen sich die
Ghste Vielfalt, eine anspra-
chande Prasentation und
und natirlich Hygienemas
Tyl

Da bieten sich die zwei
Grapos Frihstickskonzepte
mit ansprechanden, selbst-
reinigenden und hygieni-
schan Ausschankgeriten an

Die Getrdnke der Premi-
um Linie Grapisun sind miit
Yitaminen angereichert,
kalorienarm und chne Zu-
ckerzusatz - also perfekt
filr des Frithstick. Auch die
Hachirage an Bio-Qualitat
wird immer grofer. Wir bie=-
ten aubBerdern ertulflzierts
Biogetranke als Postmix-5i-
rup im Offenausschank: Die
Brooklyn BIO Safte sind in
vier Sorten erhaitiich und eln
echtes Highlight am Frih-
stlcksbuffet. Alle Getrinke
warden kihl und frisch ge-
zapft, das rundet das Ge-
schmackserlabnis natirlich
noch einmal ab,

Dear Offenausschank ist so-
mit auch beim Frithstick im
Hotel eine nachhaltige und
fygieniache Alternative zu
Erllgen und Kraffen. 5o be-
ginnt der Tag mit einam
rundum guten Gefihl fir
Ghste und das Unterneh-
men.

KR Wolfgang Imugg,
Geschiftsfihrer Grapos
WWW.TEPOS. SHm
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Genussvoller Brunch

[I-Day-Breakfast beziehungsweise
Brunch ist bei der jungeren Genera-
tion angesagt und beliebt. Was dabei auf
den Tisch kommt, sollte wenn maglich
regional sein. Gerade bei Produkten wie
Schinken, Kise, Marmeladen und Co
wird das aktuell stark nachgefragt. Micht
regional, dafiir aber sehr beliebt zind auch
Avocados, vor allemn dann, wenn sie als
Belag auf ein Brot kommen. Orientalisch,
etwa mit Hurmmus, ist auch weiterhin in
ebenso wie die Green Smoothies mit
Inhaltsstoffen wie Algenpulver.

Ein neves Trendprodulet sind Break-
fast-Bowls mit Porridge und verschiede-
nen gesunden Toppings. Sehr stark im
Kommen am Frihstuckstisch sind zu-
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dem Alternativen zu Milch wie Hafer-
drinks, Sojadrinks, Erbsendrinks, Reis-
drinks und Mandeldrinks.

W AL e AL

Der Morgen machtden Tag

it tiber 1L.ODO Tietkdhlbackwaren und

10.000 Artikel in der Service-Welt
bietet Edna von konventionellen Arti-
keln iber besondere Produkte fiir jeden
Anlass das richtige Brot an.

[as rustikale Rosenwecker] aus fei-
nem Weizenhefeteig bietet eine zart-
splittrige Kruste

Hergestellt wird es aus den besten
natirlichen Futaten und kommt hier-
bei vollkommen chne Zusatzstoffe oder
Konservierungsmittel aus. Die klassi-
sche Kaisersemmeln mit dem charakte-
ristischen Stern sind nicht nur ein viel-
seitiges Frithsticksweckerl, sondern
auch die ideale Basis fir leckere Sand-
wiches. 100 Prozent naturliche futa-
ten und eine besonders lange Teigfiih-
rung sorgen fir einen besonders aro-
matischen, knusprigen Genuss. Ein
leckeres Kastenbrot in hoher Qualitit
ist nach wie vor ein beliebter Klassiker
beim Frishstiick. Bei den Schnitthroten
aus naturlichen Zutaten ist jede Scheibe
gleich grof, so kinnen leckere Pausen-
brote und belegte Stullen fir Lunchbo-
xen hergestellt werden. Genussmomen-
e werden mit Butter-Croissants aus 20
Prozent franzosischer Butter wahr Die-
se Hirnchen sind feinknusprig locker
und haben die ideale Grife fir Buffets

-

Fons Al Wisda BinbiH

oder den Brotkorb. Das kernige Vitabwe-
cker] und das naturbelassene Biancowe-
cleerl iberzeugen beim Prithstick, lassen
sich aber auch nach Herzenslust zu le-
ckeren glutenfreien Sandwiches bele-
gen. Die Kombination von franzisischer
Backkunst und herzhaftern Brezel-5ty-
le macht den extra grofien Brezel-Bri-
oche Burger #u etwas Besonderern, Das
Brotchen aus sifem Briocheteig und
rustikaler Laugenkruste ist einzigartig
im Geschmack und schafft einen Wett-
bewerbsvorteil durch Differenzierung.
www.edna.at



