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3 Hauben-Kulinarik

m Ende der romantischen Weinberg-

strafle, oberhalb von Brixens Alt-
stadt in Kranebirtt, liegt Familie Pichlers
Hideaway inmitten von Weingarten.
Im Restaurant AQ vermischt sich nor-
discher Einfluss mit Stdtiroler Produk-
ten. Der geburtige Belgier Levin Griiten,
den es der Liebe wegen nach Sidtirol
verschiug und Simon Pichler, der Bru-
der der Junior-Chefin Teresa, kombinie-
ren diese beiden Kichen auf gelkonnte
Weise und wurden dafiir mit drei Hau-
ben von Gault Millau belohnt. Gemi-
se und Kriuter kommen aus dem eige-
nen Anbau, wahrend die Schokolade
fur die Desserts aus Belgien importiert
wird. Ireativ Kitchen by Simon & Le-
vin" nennen es die beiden und getoppt

er Klimateller, eine lnitiative der

OHVY und des Klimaschutzministe-
riums, soll verstarkt fiir vegane, vegeta-
rische und regionale Bioprodukte in den
Hotelkiichen sorgen. Wir wollen in Os-
terreichs Hotels das klimafreundlichs-
te Speise- und Getrankeangebot bicten.
Informieren, motivieren und iiberzeu-
gen sind ftir Ministerin Leonore Gewess-
ler die Parameter auf dem Weg dorthin.
Iilimafreundliche Ernahrung solle mog-
lichst bio und fleischreduziert sein, den
CO2-Fuftabdruck verringern und auf re-
gionalen und saisonalen Genuss setzen

In einem ersten Schritt sollen Hote-
liers und FAB-Verantwortliche der 1600
OHV-Mitgliedsbetriche lberzeugt wer-
den. Informiert wird online und Infor-
mationsveranstaltungen inklusive Best
Practices, die zum Umstieg anregen.

Leitfiden und Schulungen der OHV
sollen im zweiten Schritt das Wissen
iber Lebensmittel und deren Auswir-
kungen auf das Klima vertiefen

Beim dritten Schritt ricken die Gas-
te in den Folous: Machhaltigheit und Re-
gionalitit nehmen einen immer grofe-
ren Stellenwert ein. Wer Storytelling auf
der Speisekarte beherrschr, (iberzeugt
im entscheidenden Moment Hinsicht-

werden thre Gerichre sehr oft mit Wein

aus dem eigenen Anbau, der von Win-

zer Hans Pichler stammt
www.byhaller.com

Ministerin Gewessler mit der ehemaligen
(iHV Prisidentin Michaela Reitterer.

F ol Poten Pachla

lich CO2-Ersparnis geht es beim Klima-

teller um 450 Mio. Mahlzeiten jdhrlich in

der Osterreichischen Hotellerie.
wwrw.oshvat, Klimateller
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Das neve [ahr wird mit aller-
lei Vorsatzen begonnen - eine
ausgewogene Ernahrung mit mehr
Cibst 15t meistens siner davon. Um
dieser Nachfrage gerecht zu wer-
den, hat Rauch Fruchtsafte eine
ganz neue Linke von Immun-5af-
ten” unter der Marke Happy Day
auf den Markt pebrache. Die drei
Sorten Immun Plus® Imrmun Ak-
tv" und Jmmun Vital® enthalten
eine extra Portion Zink, Vitamin
Cund Vitamin D. Alle drei tragen
zu einer normalen Funkton des
Immunsystems bel, denn das ist
heutzutage wichtiger denn je
Aber auch im Bereich Friith-
stiick hat sich einiges getan. Als
Vorreiter hat Rauch zwei klima-
newutrale Fruchtsafte aufden Marke
gebracht. Dvie zwei 100 Prozent
Sorten Orange und Orange/Man-
go/Karotten sind nicht nur vegan,
sondern durch eine Optimierung
des okologischen Fuflabdrucks
auch CO2 neutral. Die Orangen
stammen aus zertifiziertem An-
bau, der Tetrapak zu 87 Prozent
aus planzlichem Ursprung und
der verbleibende Puffabdirock wird
durch Klimaschutzprojekte ausge

glichen

usatzstofffreie Bio-Fruchtsafte sind

bei Gasten mehr gefrapgt denn je. Als
Ausschank im offenen Glas oder in der
Karaffe umso mehr. Der Postmix-Spe-
zialist Grapos hietet Safte in zertifi-
zierter Bio-Qualitat fir den Offenaus-
schank. Vier kostliche Sorten der Linie
Brooklyn Bio S3fte kommen ganz ohne
Zusatz oder Konservierungsstofle aus
und schmecken erfrischend. Giste ha-
ben die Wahl zwischen den Sorten Ap-
fel, Orange, Karotte und Saverkirsche
Alle Safte sind vegan und frei von All-
crgenen, Speziell fur diese Linie wurde
auch die Brooklyn Bio und Vitaminbar
konzipiert, ein formschénes und moder-
nes Ausschankgerit.

Durch verschiedene Anbauteile passt
sich das System an die jeweiligen Bediirf-
nisse an. Besonders ansprechend sehen
lKrauter und Obsttopfchen aus, die di-

relct an das Gerat angebracht werden und
verfeinert mit diesen Zutaten schme-
chen die Getranke noch erfnschender.
[he Sdfte von Grapos werden als Extrakt
in Bag-in-Boxen peliefert und direkt im
Ausschankgerat gelouhlt und mit Was
SEr VErmenge.

Mit diesem System kann bis zu 44
Prozent COy und etwa 40 Prozent an
Energie bei der Getrankekihlung ein
gespart werden. Grapos setzt ganz auf
nachhaltige Syvsteme: 5o sind zum Bei-
spiel die Bag-in-Boxen zu 100 Prozent
recyclebar Auch die Produktionsmetho-
den und modernste Abfiilllanlagen Rihren
dazu, dass im Vergleich zu konventionel-
len Portionsflaschen die COx-Belastung
sowie der lkologische Fulabdruchk um 90
Prozent kleiner sind, wie eine Studie der
TU Graz bestitigt



tipp aus der praxis

Mehrwert fir Ihr
Friihstiicksbuff

Ein ansprechendes Frih-
sticksbuffet ist den Gésten
auch nach zweai Jahren Pan-
demile ein echtes Anliegen -
viellelcht sogar mehr als wor-
her.

MNeben ainem vielfiltigen An-
gabot ist das gut gekdhlts
Getrénk aine Qualitits-Mess-
latte fir viele Gaste. Heute gilt
neben einer Auswahl auch
der Zusatz hygienisch sauber
und mibglichst wenig Aeroso-
len ausgesetzt. Mit den Asro-
solen ist es wie mit dem Zi-
garetienrauch - sie verteilen
sich schned im Raurm.

Da bietan sich die zwei Gra-
pos Frilhsthckskonzepte mit
ansprechanden, selbstreini-
genden und hygienischen
Ausschankoardten an

Die Getréinke der Premium
Linke GrapiSun sind mit Vita-
rriren angarsichert, kaloren-
arm und ohne Zuckerzusats
- also perfakt flir das Frih-
stick. Wir bieten auBardem
zertifizierte Biogetrinke als
Postmix-Sinup im Offenaus-
schank: Die Brooklyn BIO S&f-
te sind in vier Sorten erhalt-
lich und ein echtes Highlight,
am Frilhstlcksbaffet Alle Ge-
trénke werden kithl und frisch
gezapft, das rundet das Ge-
schmackserlebnis natirlich
noch einmal ab.

Der Offenausschank ist so-
mit auch beim Frithstick im
Hotel eine nachhaltige und
hyglenische Alternative zu
offenen Krigen. So beginnt
der Tag rmit einem nachhalti
guten Seflihl fr Géste und
das Unternehmmen,

KR Wolfgang Imugg,
Geschaftsflhrer von Grapos.
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Alles fiir den Mﬂrgen

D:ISS das Friihstick die wichtigste
Mahlzeit des Tages ist, das gilt fiir
Gast und Gastgeber gleichermafien
Ob fiir Frithstiickspensionen, das Ho-
telbuffet oder beim Brunch: Die umfas-
sende Auswahl an Qualitatsprodulten
in den Wed| Genusswelten sorgt filr Fri-
sche, Abwechslung und gute Stimmung
am Frihstickstisch

Das breite Produktsortiment reicht
von heimischem Obst, frischem Ge-
back, hochwertiger Feinlkost bis hin zu
Convenience-Produkten - natirlich so
regional wie miglich und in bester Bio-
Cualitit. Aufierdem wihlen Gastono-
men aus einem breiten Sortiment an ve-
getarischen, veganen, laktose- oder glu-
tenfreien Kostlichkeiten. Erginzt wird
das Angebot durch exzellenten Kaffee
Bei Wed| warten feinste Rostungen, de-

feri Dhift allein schon zu einem munteren
Morgen verhilft
wwrwwedlcom

Klassisch, aber nicht

langweilig

b als farbenfrohe

Deko oder als wun-
derbarer Obstsalat im
Glas - frisches Obst ge-
hart auf jeden Friih-
stiickstisch. Mit Wiberg
Sweet & Fruity gelingt
das perfekte Flavouring,
Die zarte Sifle der Erd
beeren, kombiniert mit
der erfrischenden Siure
der Limette veredelt die
morgendliche Obstdo-
sis. Drer Fantasie sind da-
bei keine Grenzen gesetze. Mit Wiberg
Sweet & Spicy bekommt der morgend-
liche Kaffee eine herzhafte Scholio-Kar-
damom Mate, Der exotische Schoko-
Chino gelingt somit im Handumdrehen.
Auch langweiliger Café Latte war ges-
tern: Ein Schuss Wiberg Sweet & Sal-
ty sorgt nicht nur fir bernsteinfarbene
Muancen im Glas. Die Kombination von
Karamell und Ursalz liegt voll im Trend
und sorgt fir den Wow-Effekt am Friih-

stiickstisch. Generell bestechen die dred
siiften Saucen durch ihre vielfiltigen
Einsatzmoglichkeiten. So ist abwechs-
lungsreiches Flavouring von Milch-
shakes, Joghurts oder vorportionier-
ten Miislis so einfach wie noch nie. In
[Kfombination mit Schlagsahne und Sah-
nespender lisst sich blitzschnell eine
Mousse aus jeder der drei Geschmacks-
richtungen herstellen.

wwwowiberg.eu



