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JJnsere Familie lebt das Bewusstsein flr Bio-Qualitat

und Klimaschutz schen seit Jahren aus Uberzeugung”, sagt
Geschiftefiihrerin Magdalena Kessler.

[v.Ln.r.: David, Magdalena, Sieglinde und Klaus Kessler]

Naturverbundene Innovation

Im 4-Sterne Naturhotel Chesa Valisa

im vorarlbergischen Kleinwalsertal
treffen Okologie, Fortschritt und Tradition
zusammen. Seit Oktober 2019 ist das
Naturhotel das erste klimaneutrale

Hotel Vorarlbergs. Magdalena und David
Kessler setzen mit ihrem Hotel auf
Klimaschutz, Bio-Qualitat und
Regionalitat. Das reicht vom Gemiise,
Fleisch und Wein bis hin zu nachhaltigen

Getrankesystemen.
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Die Urspriinge des Naturhotels Chesa Valisa gehen mit der
Errichrung des Walserhauses auf das Jahr 1507 zarick. 1930
wandelte man den Bauernhof in cine Fremdenpension und
spiiter in einen Gasthof um. 1985 erschufen Klaus und Sieglinde
Kessler daraus das Namrhotel Chesa Valisa, Seic 2002 ver-
groferten sie das Hotel mir lanfenden Umbanarbeiren. Feder-
fithrender Architekt ist Hermann Kaufmann, der mit seinem
Design eine Nominicrung fiir den Staatspreis der Architekrur in
der Kategorie Tourismus und Freizeit erhielt. Seiv 2007 ist das
Hotel cin hundertprozentiges Bio-Hotel. Im Jahr 2019 diber-
nahmen Magdalena und David Kessler in 14, Generation den
Familienbetrieh, in diesem ]allr wirde aus dem Chesa Valisa das
erste klimancutrale Hotel Vorarlbergs.

Klima zum Wohlfiihlen

Als Klans Kessler sich 2003 das Ziel scrzte, das Chesa Valisa
in ein Bio-Horel umzuwandeln, E:.'Lh es in der R:gjun nuf einen
einzigen Bio-Bauern. .Mein Varter isc damals von Baver zu Bauer
gegangen und hat Aufklirungsarbeit geleister. Als wir 2007 zum
ersten Bio-Hotel Vorarlbergs wurden, konneen wir unser Gemiise
und Fleisch bereits ans der Region bezichen, Heure gibt es bei uns
schon 18 Bio-Bauern”, erzihle Magdalena Kessler, ,der nichste
wichtige Schritt war klimancutral zu werden, das ist uns 2019
auch gelungen.”

Unterschiedlichste Mafnahmen haben zu diesem Sicgel bei-

' gerragen. Begonnen beim Strom bis zur Heizung achrer man

auf klimaschiitzzende und COjy-neutrale Systeme. Auch bei den
Bavarbeiten setzt man auf energiesparende und okologische
Holzbauweise. Giste und Mitarbeiter nutzen E-Bikes und die
Walser-Busse kostenlos. Fiir Giste, die wihrend des Aufent-
haltes auf ihren PEKW verzicheen, ist die T[Efgar:-lgi: gratis and cs
stehen ihnen im Wincer und Sommer entsprechende Sportaus-
ritstung kostenlos zur Verf‘ﬂgl.mg.




Feinste Bio-Kulinarik

Das Restaurant Kesslers Walsereck”™ bierer Giisten hischsee
Kulinarik in Bio-Qualitit. Gemiise, Kriuter und Fleisch stimmen
aus der Region oder aus dem eigenen Permakuleurgareen. Auch
auf der Getrinkekarte findet man durchgehend Bio-Angebote.
Begonnen beim Wein bis zu den alkoholfreien Getrianken. Die
Komplertumstellung auf Bio bringt Herausforderungen mit
sich. .Es war nicht einfach ein geschmacklich gutes Bio-Cola zu
finden®, crziihlt Magdalena Kessler, ,das haben wir mit den
Grapos Bio-Limos dann geschafft.” Der Postmix-Spezialist Grapos
entwickelt seit Jahren Sirupe und Schanksysteme fiir den nach-
haltigen Offenausschank. Grapos konnte als erster Hersteller
Sirupe fiir Limonaden wie Cola, Orange und Zitrone fiir Offen-
ansschanksysteme in Bio-Qualitic anbieten und setzt auf regionale
Ressourcen. Das spiegele sich auch in der Servicckulrur wider:
Um Gastronomen cine 24/7-Servicelcistung zu garantieren, gibt
es Grapos-Parener wie das in Tirol angesiedelee Unternehmen
Hogarron.
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Diese Kontinuitit mache sich fiir das Naturhotel bezahle: Die
Mehrheit unsere Giste kommt genau deshalb zu uns, weil wir ein
klimancutrales Bio-Hotel sind und das nicht aus einem Trend
heraus machen. Wir betreiben kein ,Greenwashing'. Gerade jerar
in der Coronakrise haben wir gemerke, dass die Giiste das zu
schirzen wissen®, erzihle Magdalena Kessler. Das Narorhotel
konnte nach dem Lockdown einen Anstieg der Buchungen ver-
zeichnen,

In den nichsten Jahren will das Hotel nicht mehr wachsen.
.Das Hotel ha jetze cine GrisBe, wo wir unsere Giste noch beim
Namen kennen und sie nicht nur eine Zimmernummer sind”,
sage Magdalena Kessler, ,Neuentwicklungen beziehen sich in
nichster Zeit daranf, unseren eigenen Mitarbeitern etwas zuriick-
zugeben. Fiir sie wird die Natur-Hotel-Lodge” gebaur, in dic wir
3.3 Millionen Euro investieren. 5o kénnen wir ihnen eine Unter-
kunft in Fufnihe zum Naturhotel bieten. Zufriedene Mitarbeiter
sind fir uns und auch Air unsere Giste sehr wertvoll.”

Zertifizierte Bio-Limos von Grapos

Der sterreichische Postmix-Spezialist Grapos entwickelt seit
tiber 50 Jahren Sirupe und Geriite fiir den nachhaltigen Offen-
ausschank. Die Produktpalette erstrecke sich auf iber 100 Sirupe.
Darunter sind auch Sorten in zertifizierter Bio-Qualitir enthalten,
wie die Grapos Bio-Limos mit den fiinf Sorten Bio-Cola, Bio-
Orange, Bio-Zitrone, Bio-Kriuter und Bio-Holunder. Das Offen-
ausschanksystem von Grapos ist besonders nachhalvig, Im Ver-
gleich zu herkémmlichen Portionsflaschen entstche ein 90 %
kleinerer dkologischer Fulabdruck sowie eine 90% geringere
CO,-Belastung, Das wurde von einer Studie der TU Graz belegr.

www.naturhotel.at WWw.grapos.com
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EXKLUSIV FUR DIE GASTRONOMIE
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