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Stadtetrip

24 Stunden Bizkaia: Im
Baskenland kann man nicht nur
grandios Essen. Die Region hat
auch sonst viel zu bieten.
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Musiktipps -
it
Die interessantesten

Neuerscheinungen auf Vinyl.
Lasst die Géaste tanzen!
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Karl Heinrich Aubﬁck ist eine
unterschatzter GroBmeister kleiner
Kunstwerke, die nichts von ihrer
Alktualitat verloren haben.

10

Retrospektive

Aktuell und doch zeitlos — das war
und ist unser Anspruch. Ein Blick
zuriick zeigt, was noch immer
relevant und lesenswert ist.
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Cheftalk

' Die Chefinistder Chef

Mi-Ja Chun hat mit ihren Akakiko-
Lokalen Gastronomie-Geschichte
geschrieben.

Py

& OTTD MICHAEL

getrﬁnkeservine

Postmix-Systeme von Grapos
sparen Geld und erleichtern die
Abléufe an der Schank.

Buchtiﬂp

Wer Gber 30 Jahre auf Top-Niveau
kocht, hat viel zu berichten.

Vorwartsdenker

Gerhard Lirzer und seine Sabine
lieben die Berge. Aber auch die
weite Welt hat ihre Reize.

& RAINER FEHRINGER




Advertorial

Offen fiir Ge

< L akult
auf hohem Niveau

Zuerst die Corona-Lockdowns und jetzt die Energiekrise. Fiir
die Hotellerie und Gastronomie folgt eine Herausforderung nach
der anderen. Aber es lohnt sich, innovativ zu bleiben und auf
vertrauensvolle Partner zu setzen. ®

ie Gastronomiebranche lebt von
DF]exiBilit;"it und kreativen Kép-

fen", weift Grapos-Geschiftsfith-
rer Wolfgang Zmugg, .gerade wer in der
Krise am Ball bleibt, wird profitieren.
Fiir Mafinahmen zum Klimaschutz ist
spitestens jetzt die Zeit der Taten ge-
kommen, weil das Thema bei den Men-
schen einen hohen Stellenwert hat”

Der Postmix-Spezialist unterstitzt

Betriebe mit nachhaltigen Offenaus-
schanksystemen, entwickelt selbst mo-
dernste Schankanlagen und produziert
Sirupe in zahlreichen Variationen.

Service, Sirup, Schank

Alkoholfreie Getrinke bleiben in der
Gastronomie ein wesentlicher Faktor:
Sie sind bei den Gasten beliebt und
bringen viel Umsatz. Der Getrankeaus-
schank ist aber oft mit groffem Aufwand
verbunden, denn die Logistik rund um
Transport, Lagerung und gutes Zeit-
management beim Ausschank sind eine
Herausforderung. Zugleich wiinschen
sich die Giste immer mehr Abwechs-
lung. Auf diese Anforderungen hat sich
Grapos spezialisiert: ,Bei uns bekommt
man alles aus einer Hand. Moderne
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Schankgerate, viele verschiedene Siru-
pe und ein umfangreiches Servicepa-
ket", erzahlt Wolfgang Zmugg. Mit den
Jahren wuchs das Sortiment auf itber
150 Sirupe in zahlreichen Geschmacks-
richtungen, darunter sind auch Sorten
in Bio-Qualitit enthalten. Die Schank-
anlagen der hauseigenen Marke Schan-
komat sind stets am aktuellsten Stand
der Technik, modern und formschén.
So ist ein reibungsloser Ausschank fir
ein perfektes Gisteerlebnis garantiert.
Grapos unterstiitzt den Aufbau bei der
Umstellung und bietet eine 24/7-Ser-
vice-Garantie.

Gut durchdachte Konzepte
.Nicht jeder Betrieb ist gleich, des-
halb haben wir uns fiir jeden Bereich
etwas iberlegt. Dabei sind Konzepte
fiir Gastronomie, Hotellerie, GV & Kan-
tinen sowie Streetfood- und Bventgast-
ronomie entstanden”, sagt Wolfgang
Zmugg. Im Mittelpunkt steht immer
ein ansprechender Offenausschank,
der fiir den Gastronomen praktikabel
ist und den Gasten eine geschmack-
volle Erfrischung bietet. Dabei werden
unterschiedliche Bediirfnisse bedacht
und die Funktionen angepasst: Wie in
das Schanksystem integrierte Kiihl-
gerate, vorprogrammierbare Portio-
nierungen und vorabfiillbare Frische-
flaschen zum Mitnehmen. Fir das
Buffet gibt es exklusives Design und
erstklassige Bio-Qualitit oder zucker-
reduzierte Frithstiicksgetrinke. Die Ge-
meinschaftsverpflegung profitiert von



Schankanlagen, die mit dem Abrechnungssystem kombinierbar
sind und von der integrierten Reinigungsfunktion der Schank-
gerite. Mobile Ausschankgerite sind weiterhin sehr gefragt,
denn wer kann, verlegt zumindest eine Bar in den Outdoor-Be-
reich, Ein Highlight ist das Brooklyn-Tricycle, als mobile Ge-
trinkebar und funktionaler Hingucker: Wassertank und Bag-
in-Boxen mit Sirupen sind auf Wunsch im Korpus integriert.
Giste kiénnen auf Wunsch ihre selbst mitgebrachten Flaschen
auffillen lassen. Alternativ werden dazu unterschiedliche Gefi-
fie angeboten, die einen nachhaltigen Ausschank ermoglichen.
Wie Gliser mit oder ohne Schraubverschluss, PLA-Becher und
biologisch abbaubare und wieder verschlieflbare Standboden-
beutel.

Wasser mit Mehrwert

Auch der Transport von Wasserflaschen belastet die Umwelt
und produziert Unmengen an CO:-Emissionen. Dabei sind
wir in Osterreich in der glicklichen Lage, tiberall auf frisches
und sauberes Wasser zugreifen zu kénnen. Mit GraVita, dem
Wasserkonzept von Grapos, kann jeder Gastronom sein eige-
nes mineralisiertes Wasser in héchster Qualitit erzeugen, Ein
Hochleistungszapfgerit mit geschiitzter Einhingevarrichtung

kann stilles und prickelndes

erzeugen — gefiltert, ge-

kithlt und mit wertvollen

Mineralstoffen  angerei-
chert. So kénnen Sie [hren
Gisten  mineralisiertes
Wasser in den eleganten
GraVita-Karaffen oder in

Flaschen mit Threm eige-

nen Logo anbieten, €@

Grapos setzt schon von Beginn an auf
nachhaltige Systeme: Die Bag-in-Boxen
sind zu 100% recycelbar und auch die
Produktionsmethoden und modernsta
Abfillanlagen filhren dazu, dass im Verglaich
zu konventionellen Portionsfiaschen die CO.-
Belastung sowie der dkologische FuBabdruck
um 90 % kleiner sind. Das wurde van ainer
Studie der TU Graz bestétigt. @

WWW.rapos.com
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ZERTIFIZIERTER POSTMIXSIRUP ?
& IHR HAUSWASSER /°

NACHHALTIGE, FRISCH GEZAPFTE GETRANKE.

b

Ihr Partner |

FUR NACHHALTIGEN |
GETRANKEAUSSCHANK

UND INDIVIDUELLE |

TECHNIKLOSUNGEN |
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EfM MAIT DEM
OSTERREICHISCHEN STAATSWAPPEN
AUSGEZEICHMETES UNTERMEHMEM

WWw.grapos.com



