NEVER CHANGE
A WINNING TEAM

Unter diesem Motto ist Grapos auch im neuen ,Le Burger“-
Restaurant in Graz wieder der Partner der Wahl fiir Getrinke
und Ausschanksysteme. Das nachhaltige Getrinkekonzept der
steirischen Postmixprofis ist wie mafSgeschneidert fiir die
Franchisemarke Le Burger. @ 7 b Gy
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dchste Qualitit bei Getrinken und
HSLhanktechnik ist uns neben der MNach-

haltigkeit besonders wichtig. Wir entwi-
ckeln und produzieren alles - auch die Gerate - bei
uns im Haus und kénnen so fitr Topqualitt garan-
tieren. Das haben wir mit Le Burger gemeinsam.
So wie das Wort Burger-Manufaktur auf einen ho-
hen Qualititsanspruch, gepaart mit einer grofien
Portion Individualitit, hinweist, steht auch unsere
Gotrinkelinie ,Brooklyn Homemade Style’ dafiir
ein”, erliutert Grapos-Geschiftsfiihrer Wolfgang
Zmugg,

Seit sieben Jahren setet das Wiener Familienun-
ternehmen Le Burger mit handgemachten Buns
und Patties, frischen regionalen Zutaten und
selbst gemachten Saucen, so viel man will, Mab-

stibe in Sachen Premium-Burger in ganz Oster-
reich,

Das Getrinkekonzept ist bei den Gisten am Eiser-
nen Tor in Graz genauso beliebt wie bei den Mitar-
beitern und Franchisenehmer Mahrem Mert, der
sich nach einem Le Burger in der Wiener 5C5 nun
auch hier einen gastronomischen Traum erfillt
hat. Denn jedes auf Knopfdruck frisch gezapfte
Getrink ist schnell servierbereit - in gleichblei-
bender Qualitit, egal wer gerade an der Bar ar-
beitet. Die Getrinke selbst sind vegan, frei von
Allergenen und in Premiumqualitit. Aufierdem
kann jedes Brooklyn-Getrink sowohl still als auch
prickelnd gezapft und auf Wunsch auch noch ge-
spritzt werden. Dass der tkologische FuBabdruck
des Grapos-Konzepts um 90 % kleiner ist als der
von gleichwertigen Getrinken in Portionsfla-
schen, freut die Giste und die Geschiftsfithrung,

Weltmeisterliches Dpening fiir Le Burger:
Mici Schmidhofer eréffnet die erste . Burgermanulfakiur”
mil hauseigener Bakery am Eisernen Tor in Graz. B

Das Design der Schankanlagen und die coolen Henkelglaser sind ein ech-
ter Blickfang, der sich ins urbane Ambiente des Lokals integriert. So ver-
fitgt die 600 m” grofie Burger-Manufaktur dber 200 Sitzplitze auf zwei
Ebenen, hepflanzte Winde, Designermobel und Schaukeln im Industrial
Chic, ein Separee fiir 25 Personen, um dort Meetings und kleine Events
abzuhalten, einen Gastgarten, den kultigen Burgerlift, der die heiflen
Burger frisch vom Grill in den zwei-
ten Stock liefert, eine Kaffee- &
Coclctail-Bar und die hauseigene
Bickerei, wo die Buns direkt vor den
Augen der Giste gebacken werden.

| 2014 gegrindet, gehéren Cualitd,
Frizche, Individualitdt und Leiderschaft
| zum Erfolgerezept van Le Burger. Ganz

LMachhaltigheit wund klimascho-
nender Umgang mit allen Res-
sourcen gehéren zur Firmenphilo- nach dem Ansprich von Eigentimer
sophie von Le Burger. Mit seinen W py Thomas Tauber und Geschaftsfih-
Schanksystemen und seiner breiten | rer Lukas Tauber, einen Burger fiir
Fm&uktpalette ist Gl‘apﬂs der beste | jedermanns Geschmack” 2u kreferen,
Partner. Die Zutaten werden regi- | hann sich jeder Gast seinen Burger
nal bezogen und lange Transportwege !:: gus 20 regionalen Zutaten in tausen-
sowie unndtiges Verpackungsmaterial | dem verschisdenen YVarigntan = ohne
vermieden. Das vielfiltige Angebot an | Mehrkosten = nach Mf#nlzmam'
Getrinken schitzen unsere Kunden®, so | r;:::ﬂf:;cgﬁt?;ﬁ:r:i Sfial;fl r;f
Le-Burger-Geschaftsfihrer Lukas Tau- § bister seinen C?:!sten dariiber hinaus
ber. , vom Frithstick dher Desserts big hin

| 2u Cocktails alles an, was das Herz
So kann man davon ausgehen, dass diese | popeiirt. Le Burger verfige iber neun

Partnerschaft eine in jeder Hinsicht nach- | Filialen: Donau Plex, Auhof Center,
haltige ist, die sich bereits gemeinsam auf Mariahilfer Scrafie, Rotenturmstrafie,
die nidchsten Eréffoungen in Innsbruck Wr. Neustadt, SCS Visendorf, Ling,
und Klagenfurt freut. @ | Graz und Dubal.
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