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sowic cin Rosmarineweig. Einfach den Aperitif in ein vorgekithles
Glas mit Eis gieBen, mit dem Tonic auffiillen, vorsichtig umrithren
und mit Grapefruitspalte sowie Rosmarinzwelg dekoriert servieren,
Wann und wo passt der Drink: ,Egal, ob als Einstimmung auf ein
gutes Essen oder als Sundowner auf der Terrasse, der Drink passt
immer. Der nuancenreiche, milde und sinnlich schmeckende Oriencal
Diéja-Vu cignec sich aufierdem als Basis Rir die Envwicklung eigener
Drink-Ideen fitr den Aperitif-Bereich”, sagt Florian Goldegg.

Ob pur, als leichrer ﬁp:rl:ifﬂd:r als p:rﬁ:.’rr.t:.- Cockmailzuear: Lillet
macht in der Bar cinfach eine gute Figur. Dias liege vermudich an

der besonderen Kombination, die dem franzéisischemn Weinapericif
bereits seit 1872 seinen unverkennbaren frischen Geschmack verleihn,
Einerseits besichr Lillet aus exdesenen Weinen aus dem welthekannten
Anbaugebiet rund um Bordeaux, andererseits aus nariirlichen Maze- . 3
rten exotischer Zitrusfriichte, Liller, den man am besten gut gekiihle ; - VERKOSTUNG LUF DER MESSE! .
{bei 6 °C bis 8 °C) geniefit, wird bis heute ausschlielich in Podensac 03 .| . WIR FREUEN UNS AUF SIE!
hergestellt — ganz nach einem alten Familienrezept aus dem 19. Jahr- . ;
hundert, Auf diese Weise vereine Liller klassische Elegane, Genuss und
franzisischen Lebensstil, ist van Pernod Ricard Austria zu erfahiren.

Sa bilder der franzisische Wein-Aperirif die Basis fiir viele kostich
schmeckende und einfach zu mischende Winver-Drinks und ist in

drei Variancen verfiighar: Denn neben den Klassikern Lillee Blane und
Liller Hosé ist diesen Winter auch Liller Rouge als Limited Edition

in Ossterreich erhiildich. Rubinrot in der Farbe, ist Lillet Rouge eine
Liaison aus den besten franzdsischen Rebsorten mit dem fruchrigen
Aroma von mazerierten Orangen und Anklangen von Vanille und
feinen Gewiirzen. Als Drink empfichlt Pernod Ricard Austria , Liller
Winter Magique”. Hierfiir einige Eiswiirfel in ein schines Stielglas 0 :
geben, 5 ¢l Liller Rouge und 5 ¢l Cranberrysaft hinzugeben, dann mit R _ [ iTh]
8 ¢l Tonic auffiillen, Kurz vorsichtig umrithren und mir Johannishee- o : ; ; VIELE MEHR.
ren und cinem Rosmarineweig garnieren. — = s -

WEICH GEERANNT UND HART GENOSSEN
Mit der Chichibu Intergalactic Serie 3 und 6 holt der Wiener Spiri-

e

i [ FUMF FARBEN
tunsen-Spegialist Vienna Distriburtion zwei absolur hochwertige Single- L"}J'ﬂl—’ u'
Male-Whiskys aus Japan nach Osterreich. Aus den beiden verfiigbaren
Fassern (Fass Nr, 4316 1 und Fass N 5486 1) werden 400 Flaschen

exklusiv fiir Osterreich abgefiillt. Dank der Science-Fiction-1lus- M ACCD
trationen aul den Eriketten stellen dicse schon jetzt einen hohen !.-IIIA"IJCB%;
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Iradition, Qualitat und Regionalitat

Hellerschmid -
die Wachauer
Privatdestillerie

Weit mehr als nur Marille, das gibt es im Sor-
timent der Privatdestillerie Hellerschmid in
Krems an der Donau. In ganz Osterreich und
dem angrenzenden deurschen Sprachranm be-
kannt durch seine b'soffene Marille produziert
das traditionsreiche Familienunternehmen seit
1948 auch jede Menge andere Spirituosen Spe-
zialititen.

«Die b'soffene Marille ist ein Klassiker in der
Osterreichischen Gastronomie. Fiir alle, denen
die Tradition wnd die Qualict am Herzen lie-
gen." etklare Bernhard Hellerschmid, in driter
Generation Geschifisfithrer des Berriebes,

Fiir die Produktion werden ausschlieBlich einhei-
mische Rohscoffe verwender, die dann mic viel
Liche und Know-how von Hand verarbeiver wer-
den. Tradition wriffe in dem Betrich 2uf moderne
Fertgung und viel Kreativitar. So entstehr tradi-
tionelles wie der Walnuss Schnaps oder Marillen-
brand, letzierer auch mit Honig aus der cigenen
Imkeret, Ein weiteres, starkes Standbein sind der
Eierlikdr und der Mohn-Eledikar, die seir heuer
auch in BIC Cualicic lieferbar sind,

Fiir die kommende Saison ist der Familienbetrieh
gut geriistee, , Die Ernte 2021 war gut, es ist genug
Ware vorhanden®. Qualitic und Herkunft werden
auch laufend kontrollierr. Seit Mitte des Jahres ist
die Wachauer Privatdestillerie Hellerschmid auich
als AMA Genuss Regions Manulakour sertifirien

# www.hellerschmid.com
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Getrinkevielfall

herben Note des Rosmarins. Serviert in einer
stylischen Karaffe mir Trinkhalm — der ideale
Genuss. Eiskalt wird es mit , Papo Frozen®,
Dazu bendrigr man nur shaved ice und sein
Lieblings-Pago. Einfach ein kleines Glas bis
zum Rand mit dem Eis befiillen, mit Pago

aufgiefien und die pure Erfrischung genieften,

Fiir den Perfecr-serve-Moment bietet Pago
ein cigens fir das Prozen-Konzept kreieries
Servier-Holzbrert,

Die Nachfrage nach klimafreundlichen
Produkien wird auch in der Gasrronomie
immer hiufiger. Das betrifft auch den
Gerriinkebereich. Draher bieter die Linie
Brooklyn .Homemade Style® des fseer-
reichischen Postmix-Spezialisten Grapos
alkoholfrele Premium-Gerranke, die wic
hausgemache schmecken. Die Etfrischungen

aus dem Ofenausschank sind vegan, frei

von Allergenen und auch in zertifizierrer
Bio-Qualivir erhiildich. Die charmanten
wBrooklyn™-Retro-Gliser und dic Zugabe von
Obstscheiben, frisch gepfliickren Kriutern
und Eis unrersireichen das Homemade-Ge-
fiihl, Und fiir den zusicelichen Energielick
im Gerrink gibt es das vitalisierende GraViea
Vimminwasser.

Mit den 100 % reinen und biozertifizierten
Sifren im Offenausschank = derzeit sind vier
Sorren erhildich — ist es erstmals gelungen,
diese Premiumqualiat im nachhaltigen
Offenansschank anzubieten. Naniclich E'lh': 1=
dazu die passenden Schankgerite. Um gleich
bei der Bio-Cualicic zu bleiben: _Auch llas-
sische Limonaden wic Cola, {:}mng:. Lirrone
und Kriuter sind im Angebot — auch diese
mit einem passenden Bio-Ausschankgerit.
Mariirlich konnen sie auch mir einer her-
kiimmlichen Schankanlage perapit werden™,
erkiirn Grapos-Geschifisfithrer KommR
Walfgang Zmugg, Alle Gerrlinke werden per
Knopfdruck immer frisch und kithl gezapft,
die Qualicic bleibr jedoch immer gleich.
wJeder neve Mirarbeirer kann das perfekee
Getrink zaplen®, weilf Wolfgang Zmugg,

Grapos bieter Sirup, Service und Schank
aus einer Hand: Die Ausschankgerite der
hauseigenen Marke Schankomat integrieren
sich durch ihr Design in jedes Ambience.
Besonders ansprechend sehen die an den
Oberthekengeriten angebrachien Behdlrer
fiir Kriiuter, Gurken Fruchtscheiben und Eis
aus, diese sind auch in der Handhabu ng fiir
dic Getrinkerubereitung prakiisch. Fir den

Farna: itock - [Asmrabma | Lighn FickdS o
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Seminarbereich oder die Event-Gastronomie bietet man mobile Geriire
mit integriertem Wassertank. Die Grapos-Schankgerite sind mit
phegeleichren Komponenten und einer integrierten Reinigungsfunk-
tion ausgestatet.

Das Unternchmen ZF Getriinke peisentiert mit Keli Kriecherl®

eine Limited-Edition, die herrlich fruchrig und angenchm spritzig
schmeckt. Die klassisch-fisterreichische Frucht gehioe zur Familie der
Pflaumen und bringe einen neuen Geschmack ins Limonaden-Seg-
ment. Als Mix-Tipp empfichle ZF Getrinke-Geschiifesfitheer Mag,
Rudolf Miihlberger den Kriecherl Sprizz: ,Fiir den Drink Eiswiirfel
in ein Cockailglas geben, Welschricsling oder Grilner Veltliner dazu,
Keli Kriecher] und Keli Soda zu gleichen Teilen in das Glas fillen und
abschliefiend mir Minze dekorieren.”

Red Bull Energy Drink ist in mchr als 170 Lindern weloweir erhildich
und allein im lemzren Jahr wurden mehe als 7.9 Mrd. Dosen konsu-
miere. Mit 80 mg Koflein enthilt cine 250-ml-Dose ungefihe die
gleiche Menge wic cine Tasse Kaffee und sorgt so fiir den Exora-Kick
mit Genuss. Meu ist die Winreredition mit Granatapfelgeschmack,

die seit Anfang Oktober erhildlich ist, allerdings nur fiir begrenzee
Zeir. Die Red Bull Winter Edition kombinierr die Vorziige der
Klassik-Variante mir der siiuerlich-fruchtigen Geschmacksnote von
Granatapfel und einem Hauch von Mandel und Kirsche. So liefert sie
den perfekien Vorgeschmack anf die Winterzeit, Die Winteredition
gibt e5 in 250-ml-Dosen in mattern Dunkelror, Ob morgens zum Start
in den Arbeitstag, in der Pause bei langen Autofahrien oder fiir den
Encrgy-Kick vor, wihrend oder nach Wineerakrivicien — als Variante
des Red Bull Energy Drinks ist die limitiere Edition das Highlight in
diesern Winter.

Direkr im Gastronomiebetrieb produziert, entstehr mic der Wellwas-
ser-Filverstation aus Trinkwasser, also durch Nurzung der Ressource
Leitungswasser, ein Premiumwasser. Dieses wird mittels Karbonator
und Schankanlage als wellwasser still oder perlend gezaphe. Das ist

-

repionale Wertschopfung bei gleichzeitiger Einsparung von Kosten,
Placz, Energie und Zeit. Pro Gastronomiebetrieb kdnnen im Durch-
schnitt 9.000 Flaschen und somit sichen Tonnen Transportgut jihelich
eingespart werden”, rechnet wellwasser-Geschitfisfithrer Dietmar
Meraner vor. Miclht umsonst wurde das nachhaldige Wellwasser
Getriinke-Konzepr beim Energy Globe Austria als eines der besten
Umwelrprojekte Osterreichs ausgereichner. , Wellwasser schont das
Einkaufsbudger und unsere Unrwelt, Als zusitlicher Umsazbringer
lasst sich unsere stille oder perlende Variante hervorragend mit Friich-
ten, Beeren und Krduern der Saison verfeinem”, empfhichle Dieemar
Meraner.

DIE MACHT DER PRASENTATION

Speisekarten kommunizieren weitaus mehr als nur ein kulinarisches
Angebor und entsprechende Preise. Die Getrinke- und Speisekarte ist
die Visitenkarte eines jeden Lokals. Egal, ob schibige Spelunke oder
Sterne-Restaurant: Durchdachre und ansprechende Karten verkaufen
besser. Beim Unternehmen Onlineprinters ist man sich sicher: Die
gute Gestaltung, Druck- und Papiergualicit entscheiden mit dariber,
wie wir ein Lokal wahrnehmen und was wir bereir sind fiir einen
schiinen Aufenthalt zu bezahlen. Dariiber hinaos gibt es aber auch
viel subtilere Methoden, die zu mehr Umsatz in der Gastronomie
fithren. Christian Wiirse, Geschiifisfiihrer und Chicef Commercial
Officer von Onlineprinrers dazu: Fs gibt einige psychologische Kniffe
fiir Gerrinke- und Speisekarten, die den Umsarz in der Gastronomie
ankurbeln kiinnen. Meben vertrauren und offensichiichen Aspelren
wic eine gute Gestaltung, Papier, Druck, Veredelung und Weiter-
verarbeitung gibe es subtilere Methoden, die Sie in Threm niichseen
Gastronomie-Projekr einbringen konnen,™

Somit wird deutlich: Es zihlt nicht nur cin durchdachtes Angebor an
Gerrinken, sondern auch deren Prisentation ist mindestens genauso
wichrig, Stimme man Oprik und Inhalt aufeinander ab, evenwell auch
mit aufmerksambkeitswirksamen (architektonischen) Inszenierungen,
der 7l hckﬂngﬁml:ung sowie der Prisentation im Lokal, dann sind
Umsatzhéhenfliige garantiert.

5 Eetrinkevieifall = PRO
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NEUE CHANCEN
FUR DIE ZUKUNFT

Die Diskussion, welchen Beitrag jedes einzelne Unternehmen

in der Gastronomie leisten kann, um den Klimawandel und
seine iiblen Auswirkungen zu stoppen, ist vielfiltig. Der Umstieg
von konventionellen Portionsflaschen zu nachhaltiien

Offenausschanksystemen ist ein erster, schneller Schritt dafiir. &

er Postmix-Spezialist Grapos aus dem steiri-
schen Lannach beschaftigt sich schon seit Jah-
ren mit diesen Technologien und unterstitzt
alle Betriebe, die nun einen Wechsel fiir den Ge-
trinkekonsum mit einer einfachen, nachhaltigen Wirkung
anstreben und zudem ihre Qualitit verbessern wollen.

Vorteile des Offenausschanks

Der &kologische sowie ohkonomische betriebliche Vor-
teil liegt mit den hauseigenen Schankomat-Gerdten von
Grapos — von der analogen Anlage bis hin zu den digita-
len Hightech-Geriten — auf der Hand. In der Entwicklung
immer auf dem neuesten Stand der Technik und mit den
ansprechenden und formschénen Oberthekengeriten ist
eine individuelle Lésung fir die Anforderung jedes Be-
triebs gewihrleistet. Der Einsatz von Computerschank-
anlagen bringt vor allem fir grofiere Betriebe viele Vor-
teile, Diese vernetzen den Offenausschank von alkohol-
freien Getrinken, Spirituosen, Bier und Wein bis zum
Kaffee und schaffen so ein ideales Kontrollsystem.

Die Endabrechnung inklugive Bar- und Lagerstand
erledigt sich quasi per Knopfdruck, Wahrend der
Offnungszeiten kann kein Produkt leer gezapft
werden, da die Getrinke mit automatischen

Wechslern an ein Zentrallager angeschlossen
sind.

MNach der Installation einer Computersch-
ankanlage von Schankomat wird erfah-
rungsgemall ein Umsateplus von 30 %
erzielt. Jeder Arbeitsgang geht einfach
schneller von der Hand und bei der kell-
nerbezogenen Abrechnung ist ein Verges-
sen des Bonierens ausgeschlossen — das
fordert matirlich den betrieblichen Ge-
trankeumsatz.

Der okologische FuBabdruck

Grapos hat sich auf die Postmix-Technologie spezialisiert. Hier
werden Sirupe in handlichen Bag-in-Boxen zu je 10 oder 20
kg geliefert, die zu 100 Prozent wiederverwertbar sind. Kein
Miill alsa. Zusitzlich reduziert sich die Abgasbilanz, weil kein
Ritcktransport des Leerguts anfillt, wie auch bei der Zustel-
lung das Gewicht des Wassers wegfillt, da der Ausschank der
Getrinke direkt im Lokal mit frischem Wasser erfolgt. Mit
der Produktionsmethode wie den modernsten Abfiillanla-
gen ist der dkologische Fuflabdruck sowie die COx-Belastung
bei Grapos-Getrinken um 90 % kleiner als bei Portionsfla-
schen, wie eine Studie der TU Graz belegt. Bin weiterer Vor-
teil: Die Bag-in-Boxen sind in verschiedenen Gréflen erhalt-
lich und missen bei der Lagerung nicht gekiihlt werden. So
spart der Gastronom bel der Getrankekithlung knapp 40 %
an Energie. Zum Vergleich: Anstelle von ungefihr 12 Getrin-

kekdsten mit 0,2-Liter-Flaschen bendtigt man nur
eine einzige 10-kg-Bag-in-Box.

Da die Umstellung auf Offenausschank na-
titrlich eine Neuinvestition darstellt und
aktuell die Zeiten dafiir nicht die besten
sind, bietet Grapos fiir seine Schankan-
lagen Miet- und Mietkauf-Lésungen
an und ist bei allen Rickfragen und
den Serviceleistungen ein losungs-
orientierter, echter Partner. 4@

Besuchen Sie uns aut der
JAlles fiir den GAST" von
E 7. bis 10. Mevember 2021 in
Salzburg,

Halle 10, Stand 10-0728.

WWW.Arapos.com
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