Die Zeit ist reif

Bereits in den letzten Jahren nahmen regionale Produkte in der

Hotellerie und Gastronomie einen groRen und wichtigen Stellenwert ein.
Im letzten Jahr hat sich dieser Regionalitatsgedanke noch verstarkt.

Landgold Fresh spezialisiert auf
Frischeier & Eiprodukte

Das Produkt ,Landgold” Frihsticksriihrei in der T-kg-Ver-
packung mit praktischem Schraubverschluss und in der
5-kg-Bag-in-Box begeistert mittlerweile die gesamte Tou-
rismushranche; es wird von Hotels, Restaurants und Bistros
gerna fiir das Friihstiickshuffet verwendet. Da Nachhal-
tigkeit und Regionalitat ein wichtiges Thema fiir Landgold
Fresh sind, stammen die gentechnikfreien Frischeler fiir
das Friihstlicksrihrel aus dsterreichischer Bodenhaltung
oder Freilandhaitung. Das ,Landgold" Frilhstlicksr{ihrei wird
mit ,Grundner Milch" Schilagobers verfeinert.

Das BI0 Vollei aus Osterrsich histen wir frisch, pastaurisiert,
DHNE Zusatzstoffe, Gentachnik frei in der b kg Bag in Box
an! Die Eier stammen aus dsterreichischer BIO Freflandhal-
tung - von Austria Bio Garantie kontralliert.

# www.landgold-fresh.at
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Gemlise neu verpackt:
iglo Broccoli & Karfiol Ballchen

Trendiger GemUse-Genuss - ob zum Snacken oder als
Hauptgericht - ist mit den iglo Broccoli & Karfiol Ballchen
garantiert. Feiner Broccoli und Karfiol mit Erd&pfeln und
Gewdrzen optimal abgestimmt und zu Béllchen geformt,
das sind die neuen Broccoli & Karfiol Ballchen von iglo.
Im praktischen 1 kg Beutel (6 Beutel pro Karton) sind die
beiden Ballchen-Varianten gemischt verpackt und bringen
somit Abwechslung in jede Partion.

Die vorgebackenen Ballchen sind in der Fritteuse wie auch
im Backrohr rasch zubereitet und vielseitig einsetzbar, Ob
als Hauptgericht ader als trendiger Snack zwischendurch -
das neus iglo Produkt (berzeugt sowohl Gemiiselisbhaber
als auch Vegetarier und Veganer, Mit den Broceali & Karfiol
Balichen hietet iglo ein weiteres trendiges Produkt filr alle
Take-Away Anbieter und Lieferdienste. Immer griffbereit in
der Tiefkihltruhe ist Flexibilitat und perfekt kalkulierter,
portionsgenauer Wareneinsatz ohne Schwund garantiert.
Jeder wird die iglo Bélichen lisben - vom Gast bis zum
Kiichenchef.

2% www.iglo-gastronomie.at
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Der Sommer im Glas mit
,Brooklyn Sauerkirsche”

Intensiv nach den Sommern der Kindheit erinnert die
Geschmacksrichtung Sauerkirsche der beliebten Brooklyn
Getrankslinie von Grapos. Fruchtig, stR-séuerlich erfri-
schend und wie bei allen Brooklyn-Getranken sowohl als
stilles Sommergetrank als auch als prickelndes Kirschkra-
cherl* zu zapfen. ,Brooklyn Sauerkirsche" ist vegan, sehr
fruchtig und frel von Allergenen. Dekoriert mit Kirschen
frisch oder als Cocktailvarinate und einem Minzebl&ttchen
ist das nachhaltige Getrank auch noch eine Augenweide flr
arof und klein,

Dass alle Brooklyn Getranke von Grapos einen um 30 % klei-
neren dkologischen FuRabdruck aufweisen, als vergleich-
hare Flaschengetranke freut die Umwelt. Alle passenden
Ausschankgerdte und andere nachhaltige und regional
erzeugte Getrankesorten finden Sie online.

#& WWW.grapos.com



Innovativ, nachhaltig, steirisch

Grapos ist der Klimastar unter
den Getrankeherstellern ___
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Die Welt hat sich nachhaltig verandert wahrend der Pandemie. Die

f/
Menschen werden in Zukunft gréReren Wert auf regionale Produkte, ¥

Bio-Qualitat und Klimaschutz legen. Das zeigen alle Umfragen
in Europa. Gerade jetzt lohnt es sich innovativ zu sein und auf
Osterreichische, vertrauensvolle Partner zu setzen.

Da bietet sich Grapos als Vorreiter in Sachen
Nachhaltigkeit geradezu an. Mit mehr als
100 unterschiedlichen Poscmix-Sirupen und
Konzentraten bietet Grapos die vermutlich
breiteste Auswahl an Getrinken fiir Gast-
ronomie und Gemeinschaftsverpflegung.

‘Dass auch die Ausschankgerite der Marke
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Schankomat aus dem eigenen Haus kommen,

erméglicht eine liickenlose Kontrolle von

Qualitit und Nachhalrtigkeit.

Die Nachhaltigkeit belegt eine Studie der

TU Graz, die den dkologischen Fuabdruck
und die CO, Bilanz der Grapos-Geuinke
berechnet hat. Das Ergebnis tiberraschte sogar
die Experten, wie Grapos Geschiftsfiihrer KR
Wolfgang Zmugg stolz berichtet: , Wenn ein
Gast cin alkoholfreies Getrink ordert und er
erhilt ein Glas mit einem Grapos Softdrink, so

verursacht er einen um 90 % kleineren &ko-
logischen Fuflabdruck als mit einem Getrink
aus der Flasche. Ebenso verhilt es sich mit der
CO, Bilanz: Auch hier punkten wir mit einem
MINUS von 90 % im Vergleich zur Glasfla-
sche. PET-Flaschen schneiden noch schlechter
ab. Das ist fiir uns natiirlich sensationell.”

KLIMAFREUNDLICHES GETRANKE-
KONZEPT ALS ERFOLGSFAKTOR

Seit vielen Jahren befasst sich das steirische
Unternehmen mit innovativen Getrinkekon-
zepten und zihlt heute zu den europiischen
Marktfithrern im Bereich des Offenaus-
schanks fiir die Hotellerie und Gastronomie.
LJetzt profitieren wir und natiirlich auch
unsere Kunden davon, dass wir all die Jahre
auf das richtige Pferd gesetzt haben. Wir sind
nahe an der Nachhaltigkeit und das kann
sonst kein Unternehmen unserer Branche von
sich behaupten — und belegen®, resiimiert
Wolfgang Zmugg sichtlich zufrieden. ,Und
natiirlich beraten und unterstiitzen wir
unsere Kunden auf dem Weg zum nachhaltig
erfolgreichen Getriinkeausschank.”

GRAPOS IST NOMINIERT FUR DEN
EUROPEAN GREFEN AWARD

Dass Klimaschutz bei Grapos mehr ist als
sgreen washing” zeigt neben der energiebe-
wussten Produktionsanlage auch eine der
groBten begriinten Fassaden Osterreichs.
Mehr als 1.900 Laufmeter betriigt die Green
Wall des Grapos Headquarters, die withrend
der ,,Pandemie-Ruhe” im Jahr 2020 angelegt
wurde. ,,So haben wir die Zeit des Lockdown

-83-

sinnvoll geniitzt®, meint Wolfgang Zmugg.
»Fast alle der rund 9.000 Pflanzen haben
den Winter iiberlebt. Damit haben wir einen
nachhaltigen Beitrag zum Klima geleistet
und auflerdem eine natiirliche Klimaanlage
installiert. Immer wieder melden sich Leute
und wollen die Green Wall besichtigen.”

Immer mehr Menschen entscheiden sich
nachweislich fiir Produkte und Dienstleistun-
gen, die umweltvertriiglich und nachhaltig
sind - ohne auf die gewohnte Qualitit
verzichten zu wollen. Hier kann der Gastro-
nom mit einem nachhaltigen Konzept einen
wichtigen Beitrag fiir unsere Umwelt leisten.
Ohne Abstriche bei Qualitit oder Handling
machen zu miissen. Im Gegenteil: garantiert
doch der Offenausschank aus der Schan-
komat-Anlage eine immer gleichbleibende
Getrinkequalitic und -temperatur — das
wissen die Giste zu schitzen.

DER GASTRONOM SPART ENERGIE
UND CO, - UND DAMIT GELD

Der Gastronom spart beim Getriinkekonzept
von Grapos bis zu 44 % CO, und ca. 40 %
an Energie bei der Getrinkekiihlung.
Kiihlhiuser und Kiihlladen sind fiir die
alkoholfreien Getriinke nicht mehr nétig,
wird doch das Getrink direke beim Zapfen in
der Schankanlage gekiihlt. Die Schankanlage
wird regelmiRig nachjustiert und gewartet, so
ist die Energieersparnis ebenso nachhaltig wie
es die Getrinke sind.

?& Www.grapos.com
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