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A la Carte 2022:

Reitbauer an der Spitze

er feus Guide A la

Carte serviert das
Top-100-Restaurant-
Ranking in Osterreich.
Seit langer Zeit wird mit
dem Steirereck in Wien
auch wicder ein Restau-

rant mit der Hochstno- [ e
Restaurants & ¥Khthenchels Mickol

te von 100 Punkten und
funf Sternen bewertet. [ RN
Heinz Reitbaver kocht :
so genial wie eh und je,
ermutigt Produzenten zu
neven Abenteuern und Lieferungen und
bringt die Steirereck-Giste bei jedem
Besuch erneut zum Staunen’, so die Be-
griindung der A la Carte-Redaktion.

LEBENSLAUFE

Arbeitswelten neu denken

OHV-Kongress 2022

2. biz 4, Mai - Wien, Hofburg

OHV ladt zum

Auf Rang zwei mit 99‘
Punkten findet sich An- |
dreas Dollerer. Flatz dref |
mit jeweils 98 Punkten
teilen sich Konstantin F-

lippou, Thomas Daorfer,
die Brider Obauver, Max
Matmessnig und Silvia

Meverdffnung der Sai-
son 15t Hubert Wallner
mit seinem gleichnami-
gen Gourmet-Hotspotin |
Dellach-Maria Worth am Worthersee
Mewecomer 2022 ist Stefan Doubels mit
der Umar Fischbar am Wiener Nasch-
markt.

Jubilaums-Kongress

ie Krise hat vieles umgekrempelt. Alte

Muster brechen auf Mewes Denken,
newe Werte und Sinnfragen treten an ihre
Stelle: ,Genau da setzen wir thematisch
an; Lebenswelten dndern sich schnel-
ler denn je. Das merken wir nirgends so
stark wie auf dem Arbeitsmarkt”, pri-
sentiert Dr. Markus Gratzer, Generalse-
kretir der Osterreichischen Hotelierver-
einigung {OHV), Thema und Programm
des OHV-Kongresses 2022, Unter dem
Motto Lebenslanfe. Arbeitswelten new

denken” lade die OHV zum 30-jahrigen
Jubiliumsevent von 02. bis 04. Mai 2022
in die Hofburg in Wien.

Gleich zum Kongressauftalt hinter-
fragt der deutsche Philosoph Richard
David Precht in seiner Keynote, was die
Zukunft der Arbeit bringt. Die Vorstel-
lungen der nichsten Generation und wie
man junge Erwachsene fur den Touris-
mus begeistern kann, beleuchtet jugend-
forscherin Antje-Britta Morstedo

wnw,eehv.at/ kongress
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Von der klimaschonenden Zukunft und dem ,Green Deal” reden derzeit alle, doch viele
warten darauf, dass die anderen die Welt retten. Dabei ist es so einfach, einen Beitrag dafiir zu
leisten und dabei noch gutes Geld zu verdienen.

enn das Geldverdienen ist Sinn und

Zweck jedes Unternehmens. Mit
der Umstellung auf einen nachhaltigen
Getrinkeausschank lassen sich hoher
Qualititsanspruch, eine positive Kos-
ten-MNutzen-Bilanz und Klimaschute zu
einem wunderbaren Paket schnlren

Ein Unternehmen mit Visionen

In der grimen Steiermark sitze der Tra-
ditionsbetrich Grapos, der bereits seit
mehr als 50 [ahren Postmix-Sirupe und
die passende Ausschanktechnik entwi-
ckelt. Durch kontinuierliche Weiterent-
wicklung konnte das Unternchmen die
Schanktechnik perfektionieren und da-
mit einen groflen Beitrag fiir das Klima
leisten. Treibende Kraft dahinter ist Ge-
schaftsfihrer KR Wolfgang Zmugg, der
das Familienunternehmen vor 40 Jahren
ubernommen hat. .Damals wurde die
Postmix-Technologie eher belichelt, ge-
rade das Argument der Nachhaltigheit
verstanden viele nicht”, erinnert sich
Zmugg, “als die Klimakrise langsam ein
Thema wurde, wurde es fiir uns zu ei-
nem Herzensprojekt das nachhaltige
Postmix-Getrinkesystem fiir die Gast-
ronomie attraktiver zu gestalten” Gra-

pos konnte Gber die Jahre den Service
fiir die Gastronomen stetig verbessern
und den Wartungsaufwand der Gerite
auf ein Minimum reduzieren. Dass Ser-
vice und Lieferung in einer Hand sind,
vereinfacht das Leben der Grapos [un-
den. .Bei uns wird niemand von A nach
B peschickt mit dem Hinweis, dass je-
mand anderes zustindig ist. Das ist ein
Vorteil, den unser Grapos Profi System
fiir unsere Kunden hat. Ein Grapos Pro-
fi ist immer zustindig” erlautert Zmugg,

Produktvielfalt auf kieinem Raum

Unsere Produktpalette zielt darawf
ab, den Gisten Top-Qualitit zu bie-
ten und moderne Anspriiche zu erfil-
len. Frither mussten die Getrinke wie
aus der Flasche schmecken, das allein
reicht natiirlich nicht mehr. Nachhal-
tigkeit wissen die Kunden auch im Lo-
kal zu schitzen®, sagr Zmugg Grapos
bietet mittlerweile mehr als 150 ver-
schiedene Sirupe, die von Klassikern
uber Fitnessgetrinke bis hin zu aufler-
gewohnlichen Sorten reichen. Als ers-
ter Hersteller produzierte das Unter-
nehmen auch Postmix-Getrinks wie
Cala oder Krauterlimo in zertifizierter

Bio-Qualitit und unter anderem auch
in einer veganen Variante.

Doch was macht Sirup so nachhal-
tig! Hier spielen vor allem die Faktoren
Abfiilleng und Transport eine grofie Ral
le. D der Sirup erst in der Schankanlage
mit Wasser versetzt wird, haben die 5i-
rupe viel weniger Volurnen als Getrinke
in Mehrwegflaschen, bei denen zusitz-
lich auch noch das Eigengewicht der Fla-
schen sowie der spitere Riicktransport
und die Reinigung mit viel Wasser hinzu-
kommen. Die Sirupe bendtigen weniger
Platz bei der Lieferung und im Lager. Au-
erdem fille ein grofler Teil der Kiihlung
weg, da die Sirupe ohne Kiihlung und
ohne Konservierungsstoffe durch ein Va-
kuumsystem frisch bleiben. Die Kiihlung
erfolgt beim Zapfen direkt im Schankge-
rat - das spart viel Energie.

Die Herstellung von Sirup hat eine
lange Tradition. Bereits im Mittelalter
hat man durch verschiedene Konzentra-
tionsverfahren aus Friichten und Beeren
siife Heiltranke hergestellt. Wir kennen
die Sirupherstellung meist aus der Ki-
che unserer Grofleltern, dort wurden
Friichte fir Getrinke konzentriert. Mit
der Professionalisierung und Standar-
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~Nachhaltigkeit wissen die Kunden auch im Lokal zu schitzen.”

Zitat

disierung der Herstellung hat der Post-
Mix-Sirup seinen Platz in der Gastrono-
mie erobert. In Sachen Geschmack und
Frische sind die Grapos-Getranke mit
Flaschengetrinken mehr als auf Augen-
hihe. Denn gerade in Zeiten von Perso-
nalmangel ist es wichtig, dass die Ge-
trinkequalitit immer auf gleichem Ni-
veau ist — egal, wer gerade zustandig ist.

Regional, vegan und in

Bio-Qualitat
_Fiir unsere Sirupe beziehen wird die
Zutaten regional wo es Sinn macht und
achten in der Herstellung auf Ener-
gieeffizienz. Seit einigen Jahren bieten
wir beinahe jede Geschmacksrichtung
auch in einer veganen Variante an. Die-
ser Trend wird wohl noch lange anhal-
ten und das gilt auch hir die Bio-5iru-
pe. Wir haben mit der Entwicklung von
veganen Bio-Limonaden fiir den Offen-
auschank begonnen, weil einige Kunden
hartnickig danach gefragt haben’, sagt
Wolfgang Zmugg.

Begriinte Wande fiir das Klima

Im Frithjahr 2020 wurde die Zeit des
ersten Lockdowns genutzt, um die

Grapos-Geschéaftsfihrer KR Wolfgang Zmugg

selbst entwickelte und herge
stellte Greenwall des Gra-
pos-Headquarters fertig zu
stellen. Die Aufienwande
des Unternehmens wurden
it ca. 9.000 Planzen sehr auf-
wandig begriint und werden iiber
ein Computersystem wassersparend
bewissert. Darauf ist Zmugg besonders
stolz Die Begrinung ist fur die Warme-
dimmung des Gebaudes von Vorteil
und erzeugt ein besseres Rundum-Kli-
ma Sie erhoht auflerdem die Luftfeuch-
tigkeit und verbessert die Luftqualitit
Und die Fassade anzuschaven ist jetzt
eine wahre Freude. Dass wir sogar die
Bewisserung selbst geplantund gebaut
haben, war fir mich logisch. Wir entwi-
ckeln komplizierte Schanksysteme, da
war das eine leichte Ubung”

Nachhaltigkeit in der
Unternehmens DNA

Schon im Jahr 2012 hat eine Swidie der
TU Graz mit dem SP1 {Sustainable Pro-
cess [ndex) berechnet und zertifiziert,
dass Grapos-Getranke ¢inen 90% klei

neren okologischen Fulbabdruck und
gine 90% kleinere COy-Belastung er-

zeugen als konventionelle Mehr-
wegflaschen, Wir haben den Pufs-
abdruck berechnen lassen, um
die Machhaltigkeit unseres Sys-
tems belegen zu kdnnen. Gera-
de in der heutigen Zeit wird lei-
der viel Greenwashing betrieben
daher wollte ich von Anfang an un

abhingige Daten bekommen. Fur unse-
re Kunden ist es wichtig, dass sie sich
auf unsere Zertifikate verlassen kon-
nen’, meint ZMmugg,

Auch in Zukunft soll noch weiter-
entwickelt werden: Wir sind schon
am Uberlegen, was wir als nichstes
machen” Aber auch ein grofieres Be
wusstsein seitens der Gastronomie ist
dem Unternehmen wichtig: Ich hoffe,
dass sie ihre eigene Rolle in der Thema-
tik Klimaschutz erlkennen, die ja keine
kleine ist. Immerhin geben Sie Trends
vor und damit auch den Ton an. Wirun-
terstirtzen dabei gerne bei der Umstel-
lung auf ein nachhaltiges Getrankeaus-
schanksystem.”



Wir glnd zunick! Die Gesund-
haitskrise ist gameistert und
die Menschen freusn sich dar-
auf auswrErts zu trinken urnd zu
speigan und 2u reisan. Dag [Hest
uns alle auf gute Urnséitze in dan
néchsten Monaten hoffan!

Fiir die professicnellen (Gast-
gerberinnen und Gastgeber
und deren Lieferanten hat sich
in den letzten beiden Jahren die
Welt nachhaltiger verindert als
filir viele andere Branchen. Und
viele haben sich der neuen Zeit
angepasst - Akklimatisierung
nennt man das.

LInd das [st mein Stichwort,
denn wir haben uns mit newen
Hygienekonzepten und ande-
rern Mafnahmen der Pandermie
entgegengestallt. Mit der Kli-
rriakrise warden wir wohl den
Fest unseres Labens 2u KAmp-
fen haben. Also los gaht's und in
die Hinde gespuckt: Denn nach
der Krise ist mitten in der ande-
rer Krise

Akklimatisieren Sie sich!
Werden Sie in Ihrem Betrieb
klimafreundlicher und damit
nachhaltiy erfolgreich. Keufen
Sie regionale Produkte, achten
Sie auf nechhaltige Ausstatiung
und ein Ausschanksystem, das
diesen Kriterien entsprichi.

Deszs es funktioniert, kann
ich [hnen garantieren, denn ich
habe schon vor Jahren damit
begonnen, mein Untemehmen
nachhaltly aufzustellen und der
Erfolg gibt mir Recht. Und das
Gute neben dem wirtschaftll-
chen Erfolg ist das Wissen einen
Beitrag geleistet zu haben fir
eine nachhaltge Zukunit dieses
Flaneten.

KR Wolfgang Zmugyg,
Geschaftsfihrer von Grapos.

WWW.gTRPOS.Comm
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ENERGY- UND LIFESTY LEEMRINKS

Grun gewinnt

ls neveste Erganzung des Red Bull

Editions Portfolio gilt die Red Bull
Green Edition = Kaktusfrucht. Als Sum-
mer Edition 2021 eingefiithrt, war der
Flavour Kaktusfrucht eine echite Punkt-
landung. Als hisher starkste saisona-
le Edition hat sich Red Bull entschlos-
sen, das Momentum zu nutzen und den

Fobo: Rad Bl

starken Performer in
das etablierte Flavour-
Segment aufrunehmen,
um den Konsumenten
mit einem weiteren Ge-

schmack Fluuugel zu
verleihen.

ie Bio Pllanzenausziige vom Obsthof Retter aus Ingwer, Curcuma,

Topinambur und Hanf sind handgefertigt. Die konzentrierten Saf-
te verbinden belebend-frischen Genuss und Wohlbefinden auf intelli-
gente Weise. Sie kommen ginzlich ohne Zucker, Aromen oder sonsti-
ge Zusatzstoffe aus und werden mit Expertise in der Obstmanufalctur
Retter hergestellt. Die Getranke sind ein ganzjahriger Begleiter fiir ein
starkes Immunsystem. Als antialkoholischer Durstlascher gemixt mit
Wasser im Verhiltnis 1:10, zum Verfeinern von Speisen, als Geheimzu-
tat in Cocktails oder als anregender Frihsticksdrink mit Naturessig
und Honig haben diese vier Bio Elixiere etwas Besonderes. In der eu-
ropdischen Top Gastronomie und Haubenlkiiche haben sie sich des-
halb bereits erfolgreich etabliert
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lasflaschen, die unter hohem Ener-

gieaufwand hergestellt werden,
iiberzeugen im Mehrwegsystem beson-
ders, Durch das Riscldiih-
ren, Reinigen und Wie-
derbefiillen der Flaschen
wird Energie gespart
Seit 15 Jahren setzt die
heimische Marke Hal-
linger auf Mehrweg, nun
wurden die Flaschen,
die Verpackung sowie
das Design erneuert.
JBis zu 40-mal sind un-
sere Mehrweg-Glasfla-
schen im Umlauf, bevor
sie erneut geschmolzen
und zuriick in den Kreis-
lauf gelangen. Wir zeigen
damit: Mehrweg ist fiir
uns mehr Wert,” so Ger-

Faite: PG HSiinge Gmih
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hard Héllinger. Durch die Zusammenar-
beit mit einem regionalen Anbieter hilt
Haollinger die Transportwege kurz und

unterstiitzt den nachhal-
tigen Wirtschaftskreis-
lauf. Auflerdem landen
unsere Produkte in der
Mehrwegflasche direkt
am Tisch der Giste, un-
sere Markenbekanntheit
wird damit weiter gestel-
gert und Ecﬁ:stigr.. Das
klare, reduzierte Design
widerspiegelt unsere Un-
ternehmenswerte = Ein-
fachheit, Maturlichkeit
und Beweglichkeit,” sagt
Hollinger. Die adaptierte
Gastro-Linie ist ab April
erhiltlich



