tipp aus der praxis

- erhalten die Freundschaft
und sie sind ein Zeichen
der Wertschatzung und
Anerkennung, Gerade in
digsen schwierigen Zeiten
héngt die Zukunft vieler Be-
triebe von oft langjhrigen
Stammkunden ab, Sie waren
es, die wiahrend der letzten
beiden Jahre den Weiterhe-
stand ihres Stammlokals ge-
sichert haben,

Mit einem kleinen Goo-
die® als Dankeschdn kén-
nern Sie Ihre Kunden {iber
raschen, erfreuen und damit
Darike sagen flir das Vertrau-
en und die Unterstiitzung
iiber zwei Jahre Pancdemie.
Dabel kommt es nicht auf
den Preis an, sondern auf die
wertschatzende Geste. Ein
Keks {gut verpackt natiir-
lich) mit einern Dankeschan
und Festtagswiinschen sind
keine grofe Investition und
machen ein gutes Gefiihl -
bei Ihren Kunden und bei
Thnen.

Wir haben uns heuer fiir
unsere Kunden etwas ganz
Besonderes iberlegt und
eine strikt limitierte Sonder-
edition eines welhnacht-
lich-winterlichen Sirups
entwickelt, verpackt in einer
eigens gestalteten Wunder-
bar® in einem tollen Design.
Denn auch fir mich gilt es
DANKE zu sagen fiir das Ver-
trauen und den Mut immer
weiterzumachen - auch in
schwierigen Zeiten,

KR Wolfgang Zmugg, Ge-
schaftsfithrer von Grapas.
WWW.OTAPOS.com
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Verlangerung der Corona-
Hilfen, aktuelle Fristen

bekannte Corona-Hilfen zum Teil

verlangert, zum Teil adaptiert. Um
den Uberblick zu behalten, haben wir fiir
Hoteliers und Gastronomen eine kom-
pakte Zusammenfassung erstellt

Lcckdc:wwbedingt werden bereits

Ausfallsbonus Il

Betrachtungszeitraum November 2021
bis Mirz 2022, bei einem Umsatzein-
bruch von mind. 40 % zum Vergleichs-
monat. Die Ersatzrate liegt fir die Ho-
tellerie und Gastronomie (wie gehabt)
bei 40%. Maximal 80.000 Eura pro Mo-
nat, bei gleichzeitiger Anrechnung der
Kurzarbeitsbeihilfe. Antragstellung be-
ginnend ab 16. Dezember 2021 méglich.

Verlangerung Verlustersatz
Fiir die Monate Janner bis Mirz 2022:
Bei einem Umsatzeinbruch von mind.
40% zum Vergleichsmonat kommt eine
Ersatzrate von 70- 90% des Verlustes
zur Anwendung Maximaler Rahmen 12
Millionen Euro statt hisher 10 Millionen.
Antragstellung ab Anfang 2022.

COVID-192 Kurzarbeit im Lockdown

Fiir die Zeit des Lockdowns steht in
direkt betroffenen Branchen die unge-
kiirzte Beihilfe in der Héhe von 100%
bis 31.12.2021 zu. Die Antragstellung ist
bis zu 14 Tage riickwirkend ab Beginn
der Kurzarbeit moglich (fiir Unterneh-
men, die Kurzarbeit wihrend des Lock-
downs beginnen). Anderungsantrage
auf Erhohung der Ausfallstunden auf
tiber 50% kénnen bis Ende des alatuel-
len Kurzarbeitszeitraumes eingebracht
werden. Die Verpflichtung, mindestens

Mag. Alexander Komarek, Steuerberater,
Wirtschaftspriifer bei LBG in Wien.

50% der Ausfallzeit von kurzarbeiten-
den Lehrlingen fiir Weiterbildungsmafi-
nahmen zu nutzen, entfillt fiir Novemn-
ber und Dezember 2021.

Fristverlangerung friiherer
Corona-Hilfen

Die Frist fiir die Antragstellung zum ur-
sprunglichen Verlustersatz sowie zum
urspriinglichen Fixkostenzuschuss
800.000 wurde um ein Quartal, von
31.12.2021 auf 31.3.2022 verlingert,
Hinweis: Die Antragsfrist fiir den sei-
nerseits verlingerten Verlustersatz
{Betrachtungszeitraum Juli bis Dezem-
ber 2021) lauft (unverandert) bis 30. Juni
2022,

Wichtiger Hinweis: Verstofie gegen
die COVID-Bestimmungen fithren zur
Rickzahlungspflicht erhaltener Cora-
na-Hilfen. Bei Verwaltungsstrafen, wie
beigpielsweise Verstofien im Zusam-
menhang mit 2-G-Kontrollen, miissen
die Corona-Hilfen fiir den Monat zu-

ruckgezahlt werden.

Dieser Ausgabe von GASTRO
liegt der brandneue
Wand-Kalender fiir das Jahr
2022 bei.




file Softdrinks von Grapos sind fixer Bestandbell der Gas-
tronomie. Das Postmix-System hat den O ffen-fuesschank
revalutionlert. www.grapos, oom
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Dynamische Preisgestaitung bei
den Gasteiner Bergbahnen

|ntelligenter Tourismus durch Besu-
cherlenkung und Dynamic Pricing Mit
dieser Schiene schlagen die Gasteiner
Bergbahnen ein neues Kapitel des Win-
tersporttourismus im Salzburger Land
auf Die dynamische Preisgestaltung
hat das Ziel, die Angebotsqualitat durch
eine intelligente Besucherlenkung spur-
bar zu erhohen. Der Andrang zu den be-
lichtesten Zeiten wiirde so reduziert und
die Attraktivitat der Angebote zu Rand-
zeiten deutlich erhéht werden.  Wir wol-

len den Tourismus intelligenter gestal-
ten — mit Vorteilen fiir alle Seiven, Dafur
sind spiirbare Verdanderungen notwen-
dig, weshalb wir nun den ersten Schritt
im Bereich Dynamic Pricing gehen”, fasst
Berghahnen-Yorstand Mag, Franz Schaff-
linger zusammen. Zudem werden die
Angebote fiir Pistentourengeher strul-
turiert und bepreist, wodurch die Besu-
cherstrome ebenfalls gezielter gesteuert
werden kdnnen.

www.skigastein.com

Digitalisierung ist alternativios

ie moderne Technik, die bei der Pro-

duktion von Essen zum Einsatz
leommt, ist mittlerweile hochgradig di-
gitalisiert, um die Prozesse moglichst
effektiv zu gestalten. ,Es kann einfach
nicht angehen, dass wir trotz wachsen-
der Anforderungen heute noch immer
unter steinzeitihnlichen Bedingungen
arbeiten”, sagt Lothar Stitzle, Leiter der
Neuland-Kiiche, die zu den Zieglerschen
gehort. Die neueste Technik zur Prozess-
optimierung finden er und seine Kollegen
im kommenden Jahr auf der Intergastra,
der Leitmesse fiir Hotellerie und Gastro-
nomie, die vom 5. bis 9. Februar 2022 in
Stuttgart stattfindet. Fiir Grofiverpfleger
ist besonders die Fachtagung des Minis-
teriums fiir Ernahrung Landlichen Raum
und Verbraucherschutz Baden-Wiirt-
temberg am Montag interessant. Am

Lothar Stiitzle, Leiter der Neuland-Kiiche.

Foto: Landegmesse Stuttgart @mbH

Dienstag findet eine Podiumsdiskus-
sion Gastronomie & Retail - neue Ge-
schiftsmodelle in der Gemeinschafts-
gastronomie” auf der DEHOGA-Bihne
mit Branchengrofien aus der Gemein-
schaftsverpflegung statt.
www.messe-stuttgart.de/intergastra



