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Neue Getrankewelt auf der ,Alles
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fur den Gast“

Vun 5.—9 November 2022 geht heu-
er wieder die traditionelle Herbst-
messe in Salzburg tGiber die Bihne. Es
war eine der typischen Eigenheiten der
Salzburger ,Alles fur den Gast"-Messe:
der bunte Themenmix bei den Stinden,
Da stand etwa der Convenience-Anbie-
ter neben einem Bierbrauver, einem Ho-
teleinrichter und einem Kasestand. Bei
Besuchern, die sich nur fir bestimmte
Themen interessiert haben, nicht im-
mer ganz unumstritten, musste man
doch fiir mehrere Anbieter des gleichen
Produltes meist quer durch alle Hallen
laufen. Doch erstmals will Messever-
anstalter RX Austna & Germany heu-
er offensichtlich mit dieser Tradition
brechen und bei der Herbstmesse von
5. = 9. November 2022 als vollig neuen
Themenbereich die ,Getrankewelt" an-
bieten. Damit soll eine neue Zielgruppe
erschlossen und ein Mehrwert fiir die

gesamte Messe und deren Fachbesucher
geboten werden. Rund 15 Aussteller aus
den Bereichen Spirituosen, non-alcoho-
lic Drinks, Bier, Wein und Kaffee werden
sich und ihre Produkte in der neuen Ge-
trinkewelt prasentieren und Fachbesu-
cher auf Gespriache und zum Verkosten
einladen. Das GASTRO Team ist schon
in Vorbereitung auf das Branchenereig-
nis des Jahres.

www.gastmesse.at

Bio-Aktionstage 2022

Anlﬁsalich der Bioalctions-
tape prasentierte die AMA
aktuelle Zahlen zum Thema
Bio-Markt. Gertraud Grab-
mann (Obfrau BIO AUSTRIA),
Michael Blass {Geschifts-
fithrer der AMA-Marketing)
und Barbara Kécher-Schulz
(AMA-Bio-Marketing) hiel-
ten fest: Insgesamt entfie-
len tiber 11 Prozent aller im
Lebensmitteleinzelhandel
(LEH} einschliefilich der Bio-
Supermarkte gelauften Nah-
rungsmittel im Jahr 2021 wertmafiig auf
Bio. Die neuesten Zahlen des RollAMA-
Haushaltspanels zeigen auch fur die erste
Jahreshalfte 2022 eine wertmaflige Stei-
gerung um 2,5 Prozent. Eine im August
dieses Jahres durchgefiihrte Motivana-
lyse hatte zum Ergebnis, dass Tierwohl
und Nachhaltigkeit wichtige Grinde
fiir den Kauf von Bioprodukten sind. Als
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Spitzenreiter bei Bio lassen sich nach wie
vor Mileh und Joghurt nennen. Die posi-
tive Entwicklung von Bio wird vor allem
durch die junge Generation gepusht, fiir
die Nachhaltigkeit einen hohen Stellen-
wert besitzt. Die hohe Kauferreichweite
von 97 Prozent zeigt: Fast jeder Osterrei-
cher kauft Bio.

www.amainfo.at




) S O - S NSRS GASTRD

Insbesundere fiir die lalte
Jahreszeit hat sich die Do-
méine Wachau etwas Be-
sonderes einfallen lassen,

Gewurze und der Griiner
Veltliner Weinbrand XA
22 Nach einem alten Wa-
chaver Hausrezept wird der

Altes Hausrezept

Edel-Punsch gemeinsam mit verschie-
densten Gewiirzen — wie beispielsweise
Sternanis — ohne Zuckerzusatz und mit
reiner Traubensufie hergestellt. Es wer-

erginzt von intensiver Fruchtwiirze, es

ergibt sich ein eleganter und harmoni-

scher Geschmack.
www.domaene-wachau.at

Alternative fuir Punsch

ie Alternative zu Glihwein und

Punsch ist geboren, und mit ihr
schmeckt der neue Winter. Gin, natur-
triber Apfelsaft, Orangensaft, Zimt, Ing-
wer und Orangenschalen vereinen sich
indem Getrink und machen den GLUH-
GIN zum perfekten Winterdrink. Im Ge-
schmack ist er fruchtig und leicht scharf
zugleich, mit winterlichen Zimtnoten

Spitz auf Knopf ...

.. steht es wieder ainrnal
Keine Mitarbeiter, weniger
Gaste, die noch weniger
ausgeben wollen, Dafir

extrem hohe Energiekos-
nimlich den Wachauer den keine kiinstlichen Aromen und Farb- NS
Edel-Punsch mit XA 22 stoffe sowie keine Konservierungsmittel preise steigen.
Weinbrand. Die Basis bil- zugesetzt Im Duft lasst sich das Getrank Richtig motivierende
den natiirliche Grundpro-  als zart vanillig beschreiben, dazu kom- Aussichten fiir alle profes-
dukte wie ein Fruchtsaft men Aromen nach Walnuss und Kara- sionellen Gastgeberinnen
aus der Wachauer Marille, mell. Anklange von Holzstifie werden und Gastgeber sind das

nicht. Die Branche muss
sich nach der kurzen Er-
holung im Sommer auf
hertere Zaiten einstellen,
Da macht es Sinn, ei-
nen langerfristigen Plan zu
machen und das Geschaft
neu aufzustellen — mehr
Effizienz bei Top-Qualitat,
Ich schreibe es immer
wieder und ich werde
damit auch nicht aufhd-
ren: Stellen Sie auf Post-
mix um. Denn sparen Sie
bis 2u 40 Prozent Kihl-
energie - und heutzulage
rechnet sich das wirklich
- und nebenbei sparen
Sie noch dieselbe Menge
an C0;. Das ist energie-
effizient, nachhaltig und

und dem typischen Gin-Geschmack im bringt dauerhafte Vortei-
Abgang Hergestellt wird die Punsch-Al- le. Dass Ihr dkologischer
ternative mit einem Alkoholgehalt von e FuBabdruck sich dadurch
36 Prozent vol in Osterreich. & verkleinert, freut das Kli-
www.gluehgin.at ¥ ma und [hre Gaste, denn
www.ingoodspirits.at b die achten nach diesem
Sommer mit Extemwetter

immer haufiger darauf,

Dampfende Tassen .

Nannerl versifit die kalte Jahreszeit mit einer Vielfalt an Heift-
getranke-Konzentraten, Neu im Sortiment ist der alkohol-

KR Wolfgang Zmugg,
Geschaftsfihrer von
Grapos.

WWW.grapos.com

freie Apfelpunsch. Die fruchtige Siifie von reifen Apfeln, unter-
legt mit Zimt und einem Hauch Nelke, sorgen fur einen heifsen
Genuss fiir Jung und Alt. Er bereichert damit Mannerls klassisches
Punschsortiment aus dem alkoholfreien Mehrfruchtpunsch und
den beiden alkoholhaltigen Punschsorten Hiittenpunsch Oran-
ge und Mandarine-Ingwer-Punsch.

Auch die leichte ,Heifle Marille” bietet mit ihren nur 18 Prozent
vol, ein breites Verwendungsspektrum. Als kriftiger Schuss im Tee
mundet die Heifte Marille ebenso wie als Shot, oder als Begleiter
7zu winterlichen Desserts.
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Foro: Mannerl

www.nannerlat




